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- Ola Senhor Leite,
SOu a Leticia, como
vai VOCé?

Ola Leticia, eu
estou bem. Como

DOSSO te ajudar?




EStou com uma

™. curiosidadel y De onde vocé vem? --~;

— | - Da fabrica?

S = Oh minha querida! Vou
ﬁ JWH 'QMH(] lne mostrar 0os processos

=_w| (UEe eu passo até chegar




Tudo comeca cuidando
bem da mimosa, fazendo
0S Processos de manejo e

ordenha corretos.




Roupas adequadas para
reaizar o servico, limpeza e Alimentacdo saudavel e |
desinfeccdo dos tetos sao i balanceada para nossas ¥
essenciais a cada ordenha. @  mimosas também!
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7 Quanta coisa interessante! "L
Nunca imaginei gue
; LT 7ié

seriam tantos processos. /111 A lavagem dos utensilios

/

a T L, .
== i :r também é importante, vai

= | ~F‘j:#i:ji;V' contribuir para a - Alavagem deve ser  §

: S :
fESad qualidade do leite.  feita com detergente

S f | LT TN ~ alcalinoedguana
B " ~ temperatura de 77°C.
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A temperatura de 4°C ¢ Bl N

deve ser atingidada em § B3
até 2 horas apos a | ~

Qrden ha.

Entao logo apods a
ordenha, vem o
resfriamento, também é
muito importante.
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E tudo isso quem faz sao os
agricultores? Cuidam das
mimosas com tanto carinho,

Sim! Sao os agricultores,
e é esse cuidado gque vai
gerar |leite e derivados
de Otima qualidade,




E depois disso? E sé o
leiteiro coletar o leite na
propriedade e esta pronto
para 0 consumo?

i

Nao. E um processo
longo até que a gente
chegue na mesa do
consumidor.
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Ola Jodo, voceé ja
conhece N0Sso amigo
Leite?

Vi sim e fiquel
MUuItoO Curioso!




Ol Joao. Deixa eu te contar mais!
As analises de qualidade sao
coletadas na propriedade para ver
Se O |eite estd apto para ir para a
industria.

E depois disso sdo
Varios processos,
Nnao é mesmao?
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Fiquei muito

interessado! |

- Pode nos contar um pouco
~ mais sobre estes processos?

Posteriormente vem o

armazenamento, que

é feito pela empresa
de laticinios...

ol AN

.. @M que pode ser feita a
pasteurizacao,
homogeneizacao, entre

OULros processos.



NOSSOs pais vao
adorar saber
disso!

Com certeza irao
gostar muito destas
informacodes!

Claro criancas,

e tem muito




Sou muito essencial para

VOCES, irao crescer super

saudaveis para estudar e

aprender muitas coisas
NOVas.

F 4timo saber
dissoill Eu gosto
de beber leite.




Além disso, ao beber leite
ficardo muito fortes para
brincar e se divertir.
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E agora vamos falar sobre
meus amigos derivados. Estao
prontos para mais uma
aventura?

Com certeza!
Vamos l|a!
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Vamos conhecer alguns
derivados do leite?




\ Leite Condensado: Old meus queridos!!l Eu
sou o Leite Condensado. Vocés me

conhecem?

Maria Cecilia: Oii Leite Condensado!

Otdvio: Siimm, vocé é aquele doce
delicioso que a mamde usa para fazer

varias outras coisas gostosas.




[:fﬂ\ Leite Condensado: Isso mesmo. Eu sou o

queridinho de muitos. Mas vocés sabem de

gg onde eu venho e como sou feito?

. Otdvio: Isso, conta para nés.




Leite condensado: Eu sou derivado do leite das

» @ \ nossas mimosas.
gg Sou obtido pela eliminacéo parcial da dgua do leite

e adicdo de acticar.




Leite Condensado: Vamos |d entdio. Sou gerado a partir de uma

composicdo padrdo dada nas seguintes medidas: Gordura do leite -

minimo 8%; Extrato (componentes sélidos) seco do leite - minimo 28%;

Proteinas do leite no extrato seco desengordurado - minimo 34%.

Maria Cecilia: Que legal! Agora tudo faz sentido.

Otdvio: Uaauu, vou pedir para a mamde comprar mais para eu comer.

Agora eu sei que nossas mimosas contribuem para sua produgdo.

Obrigada pelas informacdes.



=
Leite Condensado: Agora vou apresentar meu amigo Queijo, acho que (

vocés devem conhecé-lo.




e

ve

)

Queijo: Oii Criancas! Tudo bem com vocés?

Otdvio: Tudo bem sim Queijo, e com vocé?

(ly




Queijo: Vocés me conhecem e isso é muito bom, mas vocés sabem do

. ¢ ¢
que e como sou feito? ove \

Maria Cecilia: Néo Queijo, como?

Otdvio: Vem do leite das nossas mimosas também?

Queijo: Acertouuu na mosca, e com o leite das mimosas é possivel

fazer diversos tipos de queijos.

e
C
e

3




Queijo: O processo padrdo de producéo de queijo requer a composicéo

correta do leite (particularmente proteina e gordura) para fazer o queijo

“ ¢
®7®% Y desejado. As quantidades dependem do tipo de queijo que estd sendo feito
d d .
Maria Cecilia: Tém mais de um tipo de queijo entédo?
t Queijo: Siim. Tem o queijo Cheddar, o Brie, Mozzarela, Provolone,
sve \ Gorgonzola, Colonial e muitos outros tipos.




Queijo: Continuando.. O leite é entdo pasteurizado para remover bactérias
nocivas. Depois é transferido para um tonel de queijo & temperatura ideal

para o crescimento das culturas iniciais.

sos
3
d

Otdvio: "Culturas iniciais??

-

Queijo: Simm, elas séo a chave para consisténcia e sabor. Contém bactérias
que fermentam a lactose, o acticar que ocorre naturalmente no leite, e S.&
!

transforam em dcido ldctico. "

Otdvio: Que interessantell




Maria Cecilia: E existe sé6 um tipo dessas culturas?

Queijo: Ndo, existem milhares de variedades de culturas
diferentes que podem produzir queijos com diferentes
perfis de sabor e texturas.
3Os especialistas em queijos selecionam cuidadosamente as
culturas para garantir que o queijo tenha o sabor

desejado.

Maria Cecilia: Eu néo fazia ideia dissolll




Queijo: Transforma o leite em um gel macio.

Maria Cecilia: Que fantdsticoll




Queijo: E quando esse gel estiver firme o suficiente, ele é cortado em

o

“$o8 particulas menores para separar o soro liquido da coalhada sélida.

3

- A mistura de coalhada e soro de leite é entdo levemente cozida e deixada

para expelir mais soro de leite.




Queijo: Apds, a coalhada e o soro séo separados. O sal é um ingrediente

v importante no queijo, pois adiciona sabor, ajuda no amadurecimento e
¢ ¢
*vee funciona como um conservante natural.
d d

Maria Cecilia: Huuuummm...




Queijo: A coalhada salgada é entdo transportada para uma torre chamada

de formadora de blocos. Aqui se espreme mais soro e compacta o coalho

e
C
N J

\ Pare formar um bloco de queijo.

'dvio: E pronto? J& estd feito o queijo??

Queijo: Ndooo! Agora esses blocos de queijo séio armazenados em salas

com temperatura controlada. Dependendo do tipo de queijo, pode ser

sve \
- deixado "amadurecer" para permitir que sabores e texturas se desenvolvam



Queijo: E agora é sé esperar e saborear o delicioso queijo

Otdvio: Muito legal saber disso. Eu amo o queijo cheddar %
nas pizzas, mas ndo sabia que ele era feito com o leite

das nossas mimosas.

Queijo: Fico feliz que tenham gostado de saber mais sobre mim. Até mais..

N g
’*\

Maria Cecilia: Pode deixar Queijo! Até mais. Agora temos

um encontro com o Creme Hidratante.




sou eu??

(
—
Maria Cecilia: Oldal N&o tenho certeza.. o~

)

( é@ é// ) Creme Hidratante: Vocés jd devem ter me visto, mas néo

estdo lembrados...




Otdvio: Como assim? Quem ¢é vocé?

~_~

( \@ 00 ) Creme Hidratante: Eu sou o Creme Hidratante que as mamdes de vocés

usam no corpo, no rosto e que também ja devem ter passado em vocés.

Maria Cecilia: Siiimmm, eu sabia que te conhecia de algum

lugar, minha mée sempre usa e quer passar em mim.

Otdvio: Aahh claro, vocé tem muitos cheirinhos bons.




Maria Cecilia: Mas o que vocé estd fazendo aqui hoje?

Creme Hidratante: Vocés hoje ficaram sabendo que o Leite
Condensado e o Queijo séo produtos derivados do leite das
mimosas, né?!

Bom, queria contar um segredinho pra vocés que muitos
ndo sabem.. O leite também faz parte da minha

composicdo.

Maria Cecilia: Como assim?




22,5 Creme Hidratante: Bom, na minha producéo contém vdrios tipos
( ﬁ @/ ) de dcidos e o dcido ldtico derivado de leite fermentado é um dos

éﬁé) mais conhecidos e mais utilizados em formulacdes de hidratantes.

Otdvio: Que interessante, eu nunca imaginei isso.

Creme hidratante: Sim! Muitas pessoas acham que o leite das
_~ _~
( % @’/ ) mimosas é consumido apenas in natura ou utilizado para receitas
culindrias, mas ele também faz parte da composicéo de vdrios

produtos .



conter caseina, que seria a proteina do leite que é um dos produtos

( »6 éz ) Creme Hidratante: Sabem os Baldes de Festas de aniversdrio? Eles podem

adicionados no processamento do latex.

O Giz de escola também pode conter caseina que vem do leite das mimosas.

Maria Cecilia: Incrivel.




~ ~ Creme Hidratante: Ainda tem muitas coisas que podem ser feitas
( \b @/) através do leite, como vdrios tipos de comidas, mas também shampoos,
éé} sabonetes, corantes artificiais...

Maria Cecilia: Muito bom saber que o leite é utilizado na

fabricacdo de tantas coisas diferentes.

Otdvio: Verdade, muito intressantel




Creme Hidratante: Por isso é importante cuidar bem das mimosas para

' ) que elas produzam leite de qualidade, pois ele é importante em diversas

cadeias produtivas.

7,
&
Maria Cecilia: Obrigado por todas as informacdes de hoje, L
foi muito legal. Mimosa
Feliz=Leite de
Qualidadel!
. )"

Otdvio: Verdade!l Muito obrigada e até mais.

Creme Hidratante: Até mais criancas, se cuidem e tomem bastante leitell




Leite:
O que podemos faxer com ele?

Andrieli Rampasio
Raquel Breitenbach

INSTITUTO
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Quem vai cuidar da vaca ‘'mimosa’?

Nessa historia em quadrinhos vamos conhecer, de um jeito legal e divertido,
UM pouco mais sobre como é o processamento do leite e os caminhos que ele
percorre da propriedade até a mesa do consumidor . Vamos la?!

Raquel Breitenbach
Andrieli Rampasio
Elisabete De Marco
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