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RESUMO

Este relatorio apresenta as atividades realizadas durante o estagio supervisionado
em uma propriedade rural dedicada a viticultura. O objetivo principal foi
compreender e executar todas as etapas do ciclo produtivo da uva, desde a poda
até a comercializagdo. Durante o periodo de estagio, foram realizadas diversas
atividades praticas, tais como poda, manejo geral do vinhedo, controle de pragas e
doencas, monitoramento fitossanitario, colheita e processos de comercializagao das
uvas. Foi possivel colocar em pratica os conhecimentos adquiridos ao longo das
disciplinas teodricas, aplicando as técnicas aprendidas em sala de aula diretamente
na realidade do campo. A vivéncia proporcionou um aprofundamento técnico nas
boas praticas agricolas e no manejo eficiente das videiras, resultando em uma
formagdo mais solida, consciente e integrada com a realidade do setor. Os
resultados demonstraram a relevancia do conhecimento técnico e da vivéncia
pratica para a otimizagdo da producao e a sustentabilidade da viticultura como
atividade agricola e econémica. O estagio pode ser considerado uma das partes
mais importantes de qualquer formacéo, pois € o momento que somos conectados a
realidade do campo, € o momento em que podemos colocar em pratica todos os

conhecimentos que nos foram ensinados.

Palavras chave: viticultura, videira.



ABSTRACT

This report presents the activities carried out during the supervised internship on a
rural property dedicated to viticulture. The main objective was to understand and
execute all stages of the grape production cycle, from pruning to marketing. During
the internship period, several practical activities were carried out, such as pruning,
general vineyard management, pest and disease control, phytosanitary monitoring,
harvesting and grape marketing processes. It was possible to put into practice the
knowledge acquired throughout the theoretical disciplines, applying the techniques
learned in the classroom directly to the reality of the field. The experience provided a
technical deepening in good agricultural practices and efficient management of vines,
resulting in a more solid, conscious and integrated training with the reality of the
sector. The results demonstrated the relevance of technical knowledge and practical
experience for the optimization of production and the sustainability of viticulture as an
agricultural and economic activity. The internship can be considered one of the most
important parts of any training, as it is the moment when we are connected to the
reality of the field, it is the moment when we can put into practice all the knowledge

that we were taught.

Keywords: Viticulture, vine.
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1. Introducéo

O setor vitivinicola € uma das atividades mais tradicionais e representativas do
agronegocio brasileiro, especialmente nas regides Sul e Sudeste, onde as
condigbes edafoclimaticas favorecem o cultivo da videira. Essa cadeia produtiva
engloba desde o cultivo das uvas até a elaboragao de vinhos, espumantes, sucos e
derivados, movimentando a economia local e promovendo o desenvolvimento
regional por meio do enoturismo, da geragcdo de empregos e da valorizagéo da

cultura imigrante.

Para garantir a sua sustentabilidade, competitividade e rentabilidade a longo prazo,
a vitivinicultura exige um elevado nivel de conhecimento técnico e pratico. Isso inclui
praticas agrondmicas adequadas, como o manejo fitossanitario, a nutricdo
equilibrada, a escolha correta das cultivares e sistemas de conducado, além do
dominio das técnicas de vinificacdo e comercializagdo. A integracao entre ciéncia,
tradicdo e inovagao tem se mostrado fundamental para atender as exigéncias de
mercados cada vez mais qualificados e consumidores atentos a qualidade e a

origem dos produtos.

Segundo Protas, Lazzarotto e Machado (2022), a vitivinicultura brasileira tem
apresentado avangos expressivos nos ultimos anos, tanto em produtividade quanto
em qualidade, reflexo de investimentos em pesquisa, capacitacdo técnica,
modernizagdo das vinicolas e adogdo de tecnologias sustentaveis. Esses autores
destacam, ainda, a importancia da atualizagao continua por parte dos produtores e
profissionais do setor, como estratégia essencial para enfrentar os desafios
climaticos, fitossanitarios e de mercado, além de aproveitar as oportunidades de

crescimento, inclusive no cenario internacional.

O presente relatério descreve as atividades desenvolvidas durante o estagio
realizado em uma propriedade rural especializada na produgao de uvas americanas
destinadas a producgao de vinhos e sucos. A propriedade citada acima situa-se no

interior do municipio de Garibaldi.



2. Propriedade

A historia da vitivinicultura na regido remonta ao final do século XIX. Os grupos de
imigrantes italianos que comegaram a chegar a regido central do Rio Grande do Sul
a partir do final de 1877 eram, em sua maioria, camponeses e pequenos
proprietarios do norte da Italia. Eles buscavam manter seu modo de vida tradicional
por meio da obtencao de terras e da reconstrucdo de novas comunidades no novo
territério. Essa imigracéo, de carater familiar e predominantemente catdlica, foi
essencial para o desenvolvimento da cultura da uva e da produgédo de vinhos na
regido, influenciando fortemente as praticas e valores mantidos até os dias atuais
(Vendrame; Zanini, 2014).

A tradigao vitivinicola esta profundamente enraizada na histéria da minha familia,
constituindo-se ndo apenas como uma atividade econémica, mas como um legado
cultural e afetivo que atravessa geragdes. Esse vinculo com a viticultura remonta ao
periodo da imigracado italiana, quando meu tataravd, Estévao Fontana, migrou da
Itdlia para o Brasil, trazendo consigo ndo apenas os anseios por melhores
condigbes de vida, mas também os conhecimentos, costumes e praticas
relacionados ao cultivo da uva e a elaboragao do vinho. Desde entdo, essa paixao
pela vitivinicultura tem sido transmitida de geracdo em geracédo, moldando nossa
identidade familiar e fortalecendo nosso compromisso com a continuidade dessa

atividade que, mais do que um oficio, representa um modo de vida.

Atualmente, tenho a oportunidade de atuar diretamente no acompanhamento das
atividades da propriedade, trabalhando ao lado de meus pais tanto no manejo dos
vinhedos quanto no processo de vinificagdo, perpetuando esse saber construido ao

longo do tempo.

A propriedade familiar € composta por duas areas. A primeira, com uma extensao
de 11 hectares, é destinada predominantemente a implantagcao dos vinhedos, sendo
o local principal das atividades agricolas. A segunda area, com 4,5 hectares, abriga
a nossa residéncia e as instalagdes da Vinicola Pedra Dourada, empreendimento

familiar que materializa a consolidacéo desse legado vitivinicola.

Os vinhedos ocupam uma area total de 3,6 hectares, cultivados majoritariamente

com variedades de uvas americanas e hibridas, destinadas tanto a producado de
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vinho quanto de suco. As variedades e respectivas areas cultivadas sdo as

seguintes:

e Bordd: 2,0 ha

e |sabel: 0,6 ha

e Concord: 0,4 ha

e Niagara: 0,5 ha

e BRS Lorena: 0,1 ha

A produgdo obtida a partir dessas variedades destina-se, em sua maior parte, a
elaboragao de vinhos na vinicola da prépria familia. Entretanto, parte da produgao
que excede a capacidade de processamento, ou que nao se enquadra nos padrdes
estabelecidos para a producgao vinicola, & direcionada a fabricagao de sucos, sendo
comercializada para uma concentradora, a empresa Naturasuc, localizada no
municipio de Farroupilha - RS. E importante destacar que a uUnica variedade cuja
totalidade da producdo nao € utilizada na elaboracdo de vinhos é a Concord,

destinada exclusivamente a produg¢ao de suco.

Além das areas proéprias, a familia mantém um contrato de arrendamento sobre uma
area adicional de 0,7 hectares, cultivada exclusivamente com a variedade Isabel, o

que complementa a capacidade produtiva da propriedade.

Considerando-se a totalidade das areas em producdo, na safra de 2025 foi
registrada uma produgéao total de 104.800 kg de uvas. Ao analisar a produtividade
média, observa-se um rendimento relativamente baixo por hectare, fato que esta
diretamente associado a predominancia da cultivar Bordd, reconhecida no meio
viticola por apresentar caracteristicas agronémicas de menor produtividade em
comparagao a outras variedades. Este fator, no entanto, também reflete a busca por
qualidade na matéria-prima, uma vez que rendimentos mais controlados tendem a

favorecer melhores indices de qualidade dos frutos destinados a vinificagao.
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2.1Sistema de Conducéo

Na propriedade, os sistemas de conducgido adotados s&o o de latada e a latada
descontinua, ambos amplamente empregados nas regides vitivinicolas do Brasil,
especialmente na Serra Gaucha. A escolha por esses sistemas justifica-se pela sua
elevada adaptabilidade as condi¢des edafoclimaticas locais, bem como pela
eficiéncia no cultivo de variedades mais rusticas e pela viabilidade operacional em

pequenas propriedades de base familiar.

O sistema de latada tradicional, como representado na figura 1, caracteriza-se pela
condugado das videiras sobre uma estrutura horizontal elevada, que permite o
desenvolvimento dos ramos sobre uma malha suspensa. Este arranjo estrutural
promove uma melhor interceptagcdo da radiagdo solar pela folhagem, além de
proporcionar sombreamento natural aos cachos, reduzindo significativamente os
riscos de danos por queimaduras solares. Adicionalmente, este sistema se mostra
especialmente eficiente em regides com alta pluviosidade, como é o caso de grande
parte do sul do Brasil, visto que contribui para o escoamento da agua e a redugao
da umidade na zona dos frutos (Zanus et al., 2018). Entre os beneficios associados,
destacam-se ainda a maior longevidade das plantas, a melhoria na ventilagao
interna do dossel e a consequente redugdo na incidéncia de doencgas fungicas,

fatores fundamentais para a sustentabilidade produtiva do vinhedo (Miele, 2003).

Figura 1. Sistema de Conducéo Latada.

Fonte: Autor
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Por sua vez, o sistema de latada descontinua (figura 2) representa uma variagéo
adaptada do modelo tradicional de latada, no qual a condugdo das videiras é
realizada de forma alternada, criando espacos intercalados entre as linhas de
cultivo. Essa configuragao permite uma maior penetragéo de luz solar no interior do
dossel, o que resulta em condicbes mais favoraveis para a realizagao dos processos
fisiologicos, especialmente a fotossintese, além de favorecer uma maturagdo mais
homogénea dos frutos e melhorar a circulagéo do ar (Klausner; Fachinello, 2000). A
otimizagcdo da entrada de luz, promovida por esse sistema, estd diretamente
relacionada ao aumento no acumulo de sdlidos soluveis nas bagas, refletindo em
melhorias na qualidade do mosto e, consequentemente, na obtengdo de vinhos e

sucos com maior padrao qualitativo (Teixeira et al., 2007).

Figura 2. Sistema de Condugédo Latada Descontinua.

Fonte: Autor

3. Atividades Desenvolvidas

As atividades realizadas abrangeram desde os manejos iniciais, como a poda de
inverno, passando pela adubacéo, desponta e desfolha, até o acompanhamento
constante do controle fitossanitario, essencial para garantir a sanidade dos

vinhedos. Posteriormente, foram realizadas as etapas de colheita e comercializagao,
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momentos que demandaram atencgao redobrada para assegurar a qualidade da
matéria-prima e a adequada destinacdo da producdo. Cada uma dessas praticas
desempenha um papel crucial na eficiéncia do sistema produtivo, permitindo
compreender de forma ampla e aplicada os desafios e as particularidades da

viticultura.
3.1 Poda

A poda seca € uma pratica essencial, realizada anualmente em regides de clima
temperado, que tem como principal finalidade regular a produgdo temporal da
videira, garantindo o equilibrio entre desenvolvimento vegetativo e produtivo da
planta (Mandelli; Miele, 2012). Essa pratica é de extrema importancia na viticultura,
pois permite ao viticultor controlar a quantidade de gemas deixadas na planta, as
quais determinardo o numero de brotagdes e, consequentemente, a quantidade de
cachos que serao produzidos na safra subsequente. A definicdo da intensidade da
poda leva em consideracao uma série de fatores, como a cultivar, a idade da planta,
0 vigor, o historico produtivo do vinhedo, as condi¢gbes climaticas da regido e os

objetivos qualitativos e quantitativos da produgao.

E importante destacar que existe uma relacdo direta entre o nimero de gemas
deixadas na poda e a produtividade da videira, sendo que, de forma geral, quanto
maior o numero de gemas, maior sera a producédo. No entanto, essa relagdo nao é
necessariamente linear, uma vez que o excesso de gemas pode provocar uma
sobrecarga na planta, resultando em frutos de menor qualidade, além de
comprometer o equilibrio vegetativo e sanitario do vinhedo (Mandelli; Miele, 2012).
Portanto, a poda seca tem um papel estratégico na gestdo da lavoura, buscando
sempre maximizar a qualidade da uva, além de manter a longevidade da planta e a

sustentabilidade produtiva do vinhedo ao longo dos anos.

Durante o periodo de estagio, foram realizadas duas modalidades de poda, cada
uma com finalidades especificas dentro do ciclo fenoldgico da videira. A primeira
delas foi a poda seca ( figuras 3 e 4), executada durante o periodo de dorméncia
das plantas, geralmente nos meses de inverno, quando as videiras estdo sem folhas
e em repouso fisioldgico. Nessa etapa, o principal objetivo foi definir a carga de

gemas a serem deixadas nos ramos, levando em consideragdo tanto a
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produtividade esperada quanto o equilibrio vegetativo. Além disso, a poda seca
também auxilia na renovagao dos bragos produtivos, no controle do tamanho da
planta e no direcionamento adequado das brotagdes, facilitando as operacdes

culturais e os tratos fitossanitarios ao longo do ciclo.

Figura 3. Sarmentos ndo podados.

Fonte: Autor

Figura 4. Sarmentos podados.

Fonte: Autor
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A pratica da poda foi adaptada conforme a variedade cultivada. Para as variedades
Bordé e Isabel, adotou-se a poda curta, caracterizada pela manutengao de apenas
uma gema franca, juntamente com as gemas basilares, visando um melhor
equilibrio entre a produtividade e o vigor da planta. Ja para as variedades Concord,
Lorena e Niagara, foi aplicada a poda mista, a qual combina a preservagao de
sarmentos de um ano com a manutencdo de espordes de renovagao, nos quais
também foi deixada uma gema franca. Essa diferenciagado no tipo de poda permitiu
um manejo mais adequado a cada cultivar, favorecendo a brotagdo, a produgao de

gemas férteis e o controle do desenvolvimento vegetativo da videira.

A segunda intervencao realizada foi a poda verde, desenvolvida durante o ciclo
vegetativo da videira, ou seja, quando a planta ja apresenta brotagbes ativas. A
poda verde é um conjunto de praticas que visam manejar o excesso de crescimento
vegetativo, melhorar a exposicdo dos cachos, favorecer a aeragdo e,
consequentemente, reduzir a incidéncia de doengas, especialmente as de origem
fungica. Entre as operagdes realizadas, destacou-se a desbrota, que consistiu na
eliminagao de brotos indesejados, como aqueles mal posicionados, excessivos ou
oriundos de gemas secundarias. Essa pratica tem grande importancia, pois
direciona a energia da planta para os sarmentos mais produtivos, principalmente
aqueles originados de gemas francas ou basilares, que apresentam maior potencial
produtivo em uvas de mesa e viniferas. A poda verde foi realizada no mesmo
momento da desponta e desfolha, preferencialmente no més de novembro, apos a

floragcao da uva.

A poda verde, representada na figura 5, proporcionou uma significativa melhoria na
distribuicdo de recursos entre os brotos remanescentes, promovendo maior vigor,
sanidade e uniformidade no desenvolvimento dos sarmentos. Além disso, essa
pratica contribuiu para reduzir a densidade de folhas e ramos, favorecendo a
entrada de luz solar no interior da copa, a circulagao de ar e, consequentemente, a
reduc&o do microclima favoravel ao desenvolvimento de patogenos. Também foram
realizadas a desponta, que visa limitar o crescimento excessivo dos ramos, € a
desfolha, feita de forma criteriosa para melhorar a exposicado dos cachos ao sol,
facilitando sua maturagao e reduzindo riscos de podriddes, especialmente nas fases

proximas a colheita.
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Figura 5. Poda verde.

Fonte: Autor

Portanto, tanto a poda seca quanto a poda verde se mostraram fundamentais no
manejo do vinhedo durante o estagio, contribuindo diretamente para o equilibrio
fisiolégico da planta, para a qualidade da uva e para a sustentabilidade produtiva do
sistema viticola, conforme os principios técnicos descritos por Mandelli e Miele
(2012).

3.2 Desponta e Desfolha

A desponta e a desfolha, representadas nas figuras 6 e 7, configuram-se como
praticas fundamentais no manejo da poda verde da videira, realizadas durante o
ciclo vegetativo, com o objetivo de promover o equilibrio entre o crescimento
vegetativo e reprodutivo da planta. A desponta consiste na remogao das
extremidades dos sarmentos em crescimento, buscando limitar seu

desenvolvimento excessivo. Essa pratica tem como finalidade direcionar os
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fotoassimilados para os 6rgaos de maior interesse econédmico, como os cachos e os
ramos produtivos, além de estimular o desenvolvimento dos entrends basais e

favorecer a maturacao dos frutos (Mandelli et al., 2008).

Figura 6. Videira antes da desponta e desfolha.

P

Fonte: Autor

Fote: Autor

Por sua vez, a desfolha € uma intervencdo que envolve a retirada de folhas

localizadas nas regidbes proximas aos cachos, especialmente na zona de
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frutificacdo. Essa operagcao é extremamente relevante, uma vez que promove um
aumento na incidéncia de luz solar e na circulacao de ar no interior do dossel. Esses
fatores sao diretamente responsaveis pela redugcdo da umidade relativa nas
proximidades dos cachos, contribuindo significativamente para a diminuicdo da
pressdao de doencas fungicas, como mildio, oidio e podriddes. Além disso, a
exposicao dos frutos ao sol favorece processos fisioldgicos relacionados a
maturagdo, impactando positivamente na qualidade final da uva (Smart, 1985;
Mandelli et al., 2008).

A quantidade de radiagéo solar que penetra no dossel vegetativo € um dos fatores
mais determinantes para o desempenho fisiolégico da videira. A interceptacao
eficiente da luz solar influencia diretamente ndo apenas o desenvolvimento
vegetativo, mas também processos bioquimicos essenciais, como a fotossintese, a
sintese de compostos fendlicos e a acumulagdo de agucares nos frutos (Smart,
1985; Mandelli et al., 2008). Estudos demonstram que a maior exposi¢do dos
cachos a radiacao esta positivamente correlacionada com o aumento dos teores de
sélidos soluveis totais (°Brix), refletindo-se em frutos com maior concentragao de
acucares e, consequentemente, em melhor qualidade tecnoldgica e sensorial
(Teixeira, 2004).

E relevante destacar que a eficiéncia da penetragdo da radiac&o solar no interior do
dossel depende diretamente das caracteristicas estruturais do sistema de conducgéo
adotado. Sistemas como a latada descontinua apresentam distribuicdo foliar e
disposicdo dos ramos que favorecem, em determinadas condi¢des, tanto a
interceptacdo da luz quanto a necessidade de intervencbes para evitar

sombreamento excessivo (Norberto et al., 2009).

No contexto do estagio, as praticas de desponta e desfolha foram realizadas
preferencialmente apds a floragédo, periodo critico para a definicdo do numero de
bagas por cacho e para o inicio da formacdo dos frutos, correspondendo,
geralmente, aos meses de novembro, dependendo das condigdes climaticas de
cada safra. Importante ressaltar que essas praticas foram aplicadas exclusivamente
em cultivares conduzidas no sistema de latada descontinua, que, pela sua
arquitetura, demanda intervengcbes mais especificas para garantir a adequada

exposicao dos cachos. Na propriedade onde foi realizado o estagio, essas
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operagbes foram adotadas nas variedades Niagara, Lorena e Concord, que
possuem caracteristicas de crescimento vegetativo vigoroso e, portanto, requerem
esse manejo para assegurar a obtengao de frutos de melhor qualidade, tanto para o

consumo in natura quanto para a elaboragcao de derivados.
3.3 Adubacao

A composigao quimica das plantas engloba uma ampla variedade de elementos,
embora apenas uma fracdo deles seja considerada essencial para o
desenvolvimento e a realizagdo dos processos fisioldgicos fundamentais. A agua
representa o principal componente da biomassa fresca das plantas,
correspondendo, em média, a 90% a 95% de sua massa total. Os elementos
carbono (C), hidrogénio (H) e oxigénio (O), provenientes do dioxido de carbono
atmosférico e da agua, constituem a maior parte da matéria seca vegetal, sendo
fundamentais para a formacdo de carboidratos, lipidios, proteinas e demais

compostos organicos essenciais a vida vegetal (CQFS-RS/SC, 2016).

Apesar de o solo participar com menos de 10% na composigdo estrutural das
plantas, sua importancia € indiscutivel, visto que é a principal fonte de macro e
micronutrientes essenciais ao metabolismo vegetal e, consequentemente, ao pleno
desenvolvimento da cultura. Os nutrientes essenciais sdo classificados em duas
categorias, conforme a quantidade demandada pelas plantas: os macronutrientes,
que sdo necessarios em maiores proporgdes, € 0s micronutrientes, exigidos em
menores quantidades, mas igualmente indispensaveis para 0s processos
bioquimicos (CQFS-RS/SC, 2016).

Entre os macronutrientes destacam-se: nitrogénio (N), essencial para a sintese de
aminoacidos e proteinas; fosforo (P), fundamental na transferéncia de energia e no
desenvolvimento radicular; potassio (K), que regula processos osmoéticos e
enzimaticos; calcio (Ca), indispensavel para a integridade da parede celular;
magnésio (Mg), componente central da molécula de clorofila, diretamente
relacionado a fotossintese; e enxofre (S), participante da sintese de proteinas e de
compostos aromaticos importantes na qualidade dos frutos. Ja os micronutrientes
incluem boro (B), ferro (Fe), manganés (Mn), zinco (Zn), cobre (Cu), molibdénio

(Mo), cloro (CI) e niquel (Ni), todos envolvidos em reagdes enzimaticas, na sintese
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de hormdnios e na integridade dos tecidos vegetais.

O solo, portanto, configura-se como o fator de fertilidade mais suscetivel a
intervencao antrépica, tanto em seu aspecto fisico, quanto quimico e bioldgico.
Desse modo, o manejo adequado da adubagado torna-se um dos pilares para a
sustentabilidade produtiva dos vinhedos, garantindo n&o apenas a produtividade,
mas também a obtencado de uvas de alta qualidade, tanto para o consumo in natura

quanto para a elaboracéo de vinhos e derivados.

A nutricdo mineral da videira exerce influéncia direta sobre todos os estagios
fenologicos, impactando desde o desenvolvimento vegetativo até a formacao,
maturacao e qualidade final dos frutos. O suprimento adequado de nutrientes é
determinante para o equilibrio entre crescimento vegetativo e reprodutivo,
refletindo-se na composicao fisico-quimica das uvas, na concentragcado de acucares,
na acidez, nos compostos fendlicos e, consequentemente, na qualidade do produto
final (CQFS-RS/SC, 2016).

Visando assegurar condigbes nutricionais adequadas, € pratica consolidada a
realizacao de analises quimicas de solo com uma periodicidade média de trés anos.
Este diagndstico permite identificar eventuais deficiéncias, excessos ou
desequilibrios nutricionais, possibilitando a formulagdo de recomendacdes
especificas para a correcao da fertilidade do solo. A partir desses dados, procede-se
com a adubacido corretiva, buscando restabelecer os niveis ideais de macro e
micronutrientes. Nos anos subsequentes, adota-se uma estratégia de adubacao de
manutencdo, com a reposi¢cao dos nutrientes exportados pela produg¢ao ou perdidos
por processos haturais, como lixiviacdo, volatilizacdo ou fixagdo quimica no solo,

otimizando recursos e evitando impactos ambientais (CQFS-RS/SC, 2016).

A adubacao do vinhedo foi realizada no inicio da brotagao, ocorrida entre o final de
setembro e o inicio de outubro. Nao foi realizada analise de solo previamente, o que
teria possibilitado uma recomendagdo mais precisa quanto as necessidades
nutricionais da cultura. Ainda assim, optou-se por uma adubag¢do de manutencgéo,
utilizando fertilizante mineral com formulagédo 05-23-11, na dosagem de 300 kg por
hectare. Essa aplicagdo teve como objetivo suprir os nutrientes essenciais para o

desenvolvimento da videira nessa fase inicial. Ressalta-se que nao foi utilizada
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nenhuma fonte orgénica de adubagao durante este ciclo.

Além da adubacéo via solo, o manejo nutricional da videira € complementado com a
adubacao foliar, especialmente nos periodos criticos do ciclo vegetativo, quando a
demanda por determinados nutrientes é intensificada. Na pratica observada durante
o estagio, foram aplicadas adubagdes foliares com foco em nutrientes como calcio

(Ca), boro (B) e magnésio (Mg), que desempenham fung¢des fisioldgicas essenciais.

O calcio (Ca) é fundamental na manutengao da integridade das paredes celulares,
conferindo resisténcia mecanica aos tecidos e maior durabilidade pds-colheita dos
frutos. O boro (B) € indispensavel para a formacédo e a viabilidade do pdlen,
desempenhando papel critico na fertilizacdo e na frutificagcdo, além de atuar na
mobilidade de agucares e no desenvolvimento dos meristemas. Ja o magnésio (Mg),
por ser o atomo central da molécula de clorofila, exerce funcao direta na
fotossintese, na sintese de carboidratos e no transporte de fotoassimilados, sendo
determinante para o acumulo de agucares nas bagas e, portanto, para a qualidade
enoldgica das uvas (CQFS-RS/SC, 2016).

Durante o ciclo do vinhedo, foi realizada adubacéao foliar com os nutrientes calcio,
boro e magnésio nas fases de pré-florada, florada e pds-florada. Essa pratica teve
como objetivo auxiliar na nutricho das plantas em momentos criticos para a
formagdo e o pegamento dos cachos, contribuindo para o bom desenvolvimento

reprodutivo da videira.

4. Monitoramentos Fitossanitarios

Durante o periodo de estagio, o monitoramento fitossanitario configurou-se como
uma pratica constante e de extrema relevancia para o manejo integrado e o controle
eficiente de doencas e pragas que impactam diretamente a sanidade e o
desenvolvimento da cultura da videira. Esta atividade consistiu na realizagdo de
inspecdes criteriosas e sistematicas, conduzidas de forma periddica ao longo do
ciclo vegetativo da planta, visando identificar precocemente quaisquer altera¢des
fitossanitarias. O foco principal foi a deteccdo de sintomas visuais relacionados as
principais doencas fungicas, como mildio, oidio e podridao cinzenta, bem como o

monitoramento de pragas, destacando-se a presenga de insetos como tripes,
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cochonilhas e acaros, cuja incidéncia pode comprometer significativamente a
produtividade e a qualidade das uvas. O manejo fitossanitario do vinhedo foi
realizado com um pulverizador acoplado ao trator (figura 8), desde o inicio até o fim
do ciclo da cultura. Todos os tratamentos foram realizados com base no
comportamento climatico observado, permitindo intervengdes mais assertivas

conforme as condi¢cdes do tempo e o desenvolvimento da videira.

Figura 8. Tratamento fitossanitario.

Fonte: Autor
4.1 Mildio

O mildio, provocado pelo oomiceto Plasmopara viticola, configura-se como uma das
principais ameagas a Vviticultura, sendo responsavel por expressivas perdas
econdmicas, tanto em termos quantitativos quanto qualitativos na produg¢ao de uvas.
Trata-se de um patégeno de carater obrigatério, cuja suscetibilidade recai,
sobretudo, sobre a espécie Vitis vinifera, amplamente cultivada em virtude de suas

caracteristicas enoldgicas superiores.

Plasmopara viticola é classificado como um patdégeno policiclico, ou seja, capaz de
realizar multiplos ciclos de infeccdo dentro de uma unica safra, o que contribui para
sua elevada capacidade de disseminagédo e severidade. Este patégeno sobrevive

durante o periodo de dorméncia sob a forma de odsporos, estruturas de resisténcia
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que permanecem viaveis no solo. Com o retorno das condicdes ambientais
favoraveis, especialmente altos niveis de umidade relativa, presenca de agua livre
(chuva, orvalho) e temperaturas abaixo de 32°C, ocorre a germinagdo dos
oosporos, liberando zodsporos, os quais sao responsaveis pela infecgdo dos tecidos

jovens da videira, principalmente por meio dos estdmatos.

Diante desse cenario, o controle do mildio exige uma abordagem rigorosa,
fundamentada tanto em praticas culturais preventivas quanto na utilizagao criteriosa
de defensivos agricolas. A escolha dos fungicidas deve considerar as condi¢des
climaticas, o estagio fenolégico da videira e a pressao de inéculo na area. As

principais classes de fungicidas utilizados sao:

e Fungicidas sistémicos, que sao absorvidos pelos tecidos vegetais e
translocados internamente, conferindo protecao prolongada e maior

resisténcia a lavagem pela chuva.

e Fungicidas de contato, que atuam exclusivamente na superficie dos 6rgaos
vegetais, formando uma barreira fisica que impede a germinagéo dos

esporos e o estabelecimento do patdgeno.

A adocéo de programas de manejo que promovam a alternancia entre diferentes
grupos quimicos e modos de agao é essencial para prevenir o surgimento de
resisténcia por parte do patdogeno. Entre os principios ativos comumente

empregados destacam-se:

e Cymoxanil (sistémico), com agao curativa e de curta persisténcia, eficaz nas

fases iniciais da infecgao.

e Mancozebe (de contato), de amplo espectro, atuando na inibigdo de diversas

enzimas fungicas.
° Sulfato de cobre, classico e ainda bastante utilizado, especialmente na

agricultura orgénica, pela sua eficacia na protecdo contra diversas doencgas

fungicas, incluindo o mildio.
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Para o controle do mildio da videira (Plasmopara viticola), foram utilizados os
fungicidas Moximate® (a base de cimoxanil e mancozebe), Captan® (a base de
captana) e sulfato de cobre. As aplicagbes foram realizadas em momentos
estratégicos do ciclo da videira, especialmente durante os periodos de maior risco
de infecgdo, que vao desde o inicio da brotacdo até a fase de fechamento dos
cachos. Essas fases sao particularmente criticas devido a alta suscetibilidade das
folhnas e estruturas jovens da planta, aliadas a condi¢ées de clima umido, que

favorecem o desenvolvimento do patégeno.

O uso combinado desses produtos permitiu um manejo eficaz do mildio, associando
diferentes modos de acgéo para prevenir a resisténcia e garantir a protegdo continua
da cultura. As aplicagdes foram ajustadas conforme o comportamento climatico,

priorizando os periodos com maior incidéncia de chuvas e umidade elevada.

4.2 Oidio

O oidio da videira, causado pelo fungo Erysiphe necator, também representa uma
das principais doengas fungicas que acometem a cultura da videira, afetando
significativamente folhas, brotacdes, inflorescéncias e cachos. Este patégeno
sobrevive ao inverno principalmente sob a forma de micélio dormente, abrigado nas
gemas ou sob a casca dos ramos lenhosos. Com a retomada do crescimento
vegetativo na primavera, o fungo reativa seu desenvolvimento, sobretudo sob
condicbes ambientais caracterizadas por temperaturas entre 20 °C e 30 °C, elevada

umidade relativa do ar e ambientes sombreados.

Diferentemente do mildio, o oidio ndo requer agua livre para sua disseminagao; a
umidade do ar é suficiente para favorecer sua proliferacéo, o que torna seu controle

ainda mais desafiador em determinadas condigdes climaticas.

Os sintomas manifestam-se em praticamente todos os tecidos verdes da videira.
Nas folhas, observa-se o surgimento de manchas esbranquigadas de aspecto
pulverulento, que, com a evolugcdo da doenga, podem necrosar, levando a
deformagdo das laminas foliares. Nos brotos e ramos jovens, a infecgao

compromete o desenvolvimento, resultando em encarquilhamento, atrofiamento e
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aspecto esbranquigado. Nos cachos, especialmente nos estagios iniciais dos frutos,
0 micélio recobre os bagos, e, conforme a infec¢do avanga, podem ocorrer
rachaduras na epiderme, expondo os frutos a acdo de patégenos secundarios,

como os causadores de podriddes.

No que tange ao controle, os fungicidas a base de enxofre destacam-se pela
elevada eficacia no manejo preventivo, atuando por contato e formando uma
barreira protetora sobre os tecidos da planta. Além disso, apresentam baixo risco de
desenvolvimento de resisténcia. Para situagbes que exigem maior eficacia residual,
agao curativa ou quando a pressao da doenga é elevada, recorre-se aos fungicidas
sistémicos, como o Miravis® Duo, cuja formulagcdo combina pydiflumetofen e
difenoconazol, oferecendo protecdo de amplo espectro, com acdo preventiva,

curativa e erradicante.

Para o controle do oidio, doenga fungica que afeta principalmente folhas e cachos
da videira, foram realizadas aplicagdes dos fungicidas Miravis Duo® (a base de
pydiflumetofen e difenoconazol) e Score® (a base de difenoconazol). Os
tratamentos foram conduzidos desde o inicio da brotacdo até a pds-florada,
abrangendo os periodos mais criticos de suscetibilidade da cultura. Na fase inicial, o
patdbgeno encontra condigbes ideais para infectar folhas e inflorescéncias em
desenvolvimento. Ja no inicio da maturagao, as bagas tornam-se mais vulneraveis,
podendo apresentar rachaduras e manchas escuras. A aplicagdo desses produtos
ao longo dessas fases teve como objetivo prevenir a infecgdo e garantir a sanidade

dos frutos e da parte aérea da planta.

4.3 Podridao Cinzenta

A podridao cinzenta, causada pelo fungo Botrytis cinerea, € uma doencga de carater
oportunista, que pode se instalar em diversos momentos do ciclo da videira,
principalmente quando ocorrem condigdes favoraveis de alta umidade associada a
temperaturas amenas. O patdégeno sobrevive nos restos culturais, na forma de
micélio, conidios ou esclerddios, e, com o advento da primavera, disseminou-se

amplamente na lavoura.

A infecgcao inicial geralmente ocorre durante o periodo de floragdo, a partir das
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cicatrizes deixadas pela queda das caliptras, permanecendo, muitas vezes, em
estado latente até o inicio da maturagao dos frutos. A presencga de ferimentos nos
bagos, provocados por intempéries, insetos ou manejo inadequado, favorece

substancialmente o desenvolvimento da doencga.

O manejo da podridao cinzenta deve ser integrado, associando praticas culturais,
como o controle da densidade de ramos, melhoria da ventilagdo do dossel e a
adogdo de poda verde bem planejada, a aplicagcdo criteriosa de fungicidas
especificos. Dentre os principios ativos mais empregados destacam-se: clorotalonil,
tiofanato-metilico, mancozebe, pirimetanil, captana, iprodiona e procimidona,

conforme destacado por Ampeze & Almancga (2021).

Para o controle de Botrytis cinerea, fungo causador da podriddao cinzenta, foram
realizadas aplicagdes dos fungicidas quimico Unix® (a base de ciprodinil) e
Bravonil® (a base de clorotalonil). Os tratamentos foram realizados nas fases de
pré-florada, florada e pos-florada, periodos criticos para a infec¢ao pelo patogeno. A
combinagdo desses produtos teve como objetivo prevenir o desenvolvimento da
doenca, especialmente em condi¢cbes favoraveis, como alta umidade, contribuindo

para a sanidade dos cachos e a qualidade da producao.

4.4 Cochonilhas

As cochonilhas figuram entre as pragas mais importantes na viticultura, tanto pelos
danos diretos, causados pela sucgdo da seiva, quanto pelos efeitos indiretos,
decorrentes da excregdo de honeydew (substancia agucarada), que favorece o
desenvolvimento de fumagina, comprometendo a fotossintese e a qualidade dos

cachos.
Entre as espécies de maior relevancia estao:

e Planococcus ficus (cochonilha-da-videira)

e Planococcus citri (cochonilha-farinhenta)

e Pseudococcus viburni
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e Espécies do género Parthenolecanium

Estas pragas pertencem as familias Pseudococcidae e Coccidae, caracterizando-se
pelo corpo recoberto por cera, o que dificulta o controle quimico. A infestacéo
compromete o vigor da planta, provoca deformagdées nos ramos e prejudica o

desenvolvimento dos frutos, além de favorecer a incidéncia de fungos saprofiticos.

O manejo das cochonilhas requer a integracdo de diferentes estratégias,
combinando o controle biolégico, através da introdugao de inimigos naturais, como
joaninhas e vespas parasitéides, com praticas culturais e quimicas. Em situagdes de
alta infestacdo, faz-se necessaria a aplicagdo de inseticidas sistémicos, entre os
quais destacam-se Actara® e Elestal Neo®, reconhecidos por sua eficacia no

controle de pragas sugadoras e pela rapida absorgéo e translocagao na planta.

Foi necessario realizar o manejo das cochonilhas devido a sua alta incidéncia nos
vinhedos. O tratamento foi realizado enquanto as videiras ainda possuiam folhas, o
que favoreceu a absor¢cdo dos produtos aplicados. Com o objetivo de reduzir a
incidéncia dessa praga no ciclo seguinte, foram utilizados os inseticidas sistémicos
Actara® e Elestal Neo®, reconhecidos por sua eficiéncia no controle de pragas
sugadoras. Esse tratamento pods-colheita buscou reduzir significativamente a

populagado de cochonilhas buscando uma melhor sanidade dos vinhedos.

5. Colheita

No contexto da viticultura, a etapa de colheita assume papel decisivo na
preservacdo da qualidade da matéria-prima, sobretudo quando destinada a
elaboragdo de vinhos e sucos. Trata-se de uma operagdo que deve ser realizada
com critérios técnicos rigorosos, uma vez que qualquer dano fisico, contaminacgao
ou alteracdo fisiologica dos frutos pode comprometer diretamente a qualidade

enoldgica ou industrial do produto final (Guerra; Silveira, 2014).

O monitoramento da maturacdo da uva deve ser iniciado, idealmente, com uma
antecedéncia minima de quatro semanas em relacdo a previsao da colheita, sendo

conduzido de forma sistematica e criteriosa. Esse acompanhamento baseia-se em
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parametros de natureza visual (figura 9), sensorial e fisico-quimica, como a
avaliagdo do grau de maturagdo dos cachos, a coloragdo das bagas, o sabor, a
textura da polpa, além da analise dos principais indices laboratoriais. Entre os
parametros analiticos mais relevantes destacam-se: o teor de sodlidos soluveis
(°Brix), que reflete a concentragdo de agucares; a acidez total titulavel, que impacta
diretamente o equilibrio gustativo dos vinhos e sucos; e a presenga de compostos
fendlicos, especialmente relevante na produgédo de vinhos tintos (Guerra; Silveira,
2014).

No caso especifico de uvas destinadas a elaboracédo de vinhos tintos de guarda,
torna-se imprescindivel o acompanhamento da maturagao fendlica, a qual envolve a
evolucdo dos taninos e antocianinas presentes nas peliculas, sementes e engacos.
Este parametro é fundamental para garantir o equilibrio ideal entre agucares, acidez
e polifendis, que influenciardo diretamente na estrutura, longevidade, complexidade

aromatica e capacidade de envelhecimento do vinho (Guerra; Silveira, 2014).

Apoés a coleta, as uvas devem ser acondicionadas em caixas plasticas higienizadas
e sanitizadas, que oferecem as condi¢des ideais para o transporte, prevenindo tanto
0 esmagamento dos cachos quanto a contaminagao cruzada. O transporte das uvas
deve ser realizado de maneira rapida, eficiente e higiénica, utilizando veiculos
exclusivos, limpos e cobertos com lonas apropriadas. Esse cuidado visa proteger os
frutos contra a incidéncia solar direta, poeiras, agentes patdgenos e, sobretudo,
evitar o aumento da acidez volatil causada por degradagédo microbiologica. Sempre
que possivel, recomenda-se a refrigeracdo imediata das uvas apdés a chegada a
vinicola, como estratégia eficaz para preservar sua integridade e qualidade (Guerra;
Silveira, 2014).

Além disso, faz-se necessario adotar medidas preventivas no vinhedo,
especialmente nas semanas que antecedem a colheita. Entre elas destaca-se a
restricdo a presenca de animais na area de cultivo, particularmente nos 90 dias
anteriores a colheita, considerando que representam riscos tanto a segurancga
alimentar, por meio de contaminag¢des bioldgicas, quanto a integridade fisica das

plantas e dos frutos (Guerra; Silveira, 2014).

No contexto especifico da propriedade em que foi realizado o estagio, a colheita é
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efetuada de maneira manual,como demonstrado na figura 10, priorizando a selegéo
criteriosa dos cachos e a preservacgao da sua integridade. Trata-se de uma atividade
que envolve nao apenas técnica, mas também um elevado grau de cuidado,
atencdo e zelo por parte dos trabalhadores, visto que impacta diretamente na
qualidade do produto final, seja ele destinado a vinificagdo ou a elaboragéo de
Sucos.

Figura 9. Uva Bord6.
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Figura 10. Colheita Manual.
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Apds a colheita, as uvas sado cuidadosamente acondicionadas em caixas plasticas,

que sao transportadas diretamente até a vinicola da familia. O processo de
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recebimento das uvas ocorre de forma manual, mantendo as mesmas caixas
utilizadas na colheita, o que permite preservar tanto a rastreabilidade quanto a
integridade dos frutos. Nos casos em que a produgao € destinada a industria de
sucos, € nao a vinificagdo na prépria propriedade, adota-se um sistema de
transporte a granel, no qual as caixas sao descarregadas diretamente em
caminhdes preparados para essa finalidade. Esse tipo de logistica € comumente
utilizado quando o volume de producdo excede a capacidade de processamento da
vinicola, ou quando ha contratos com empresas processadoras de suco (Guerra;
Silveira, 2014).

Assim, a etapa de colheita, quando executada de forma planejada, criteriosa e
tecnicamente adequada, configura-se como um dos pilares para assegurar a
qualidade microbioldgica, fisico-quimica e sensorial das uvas, refletindo diretamente

na exceléncia dos vinhos e sucos produzidos.
6. Comercializacao

A comercializagdo da uva representa uma fase estratégica e decisiva dentro do ciclo
produtivo da vitivinicultura. Apds meses de trabalho intenso no campo, envolvendo
praticas como poda, manejo, monitoramento fitossanitario e colheita, chega o
momento de destinar os frutos da producédo ao mercado. Nessa etapa, sao
consideradas variaveis como a qualidade da uva, o volume colhido, o tipo de
produto final desejado (vinho, suco ou uva in natura) e as exigéncias dos

compradores.

Cerca de 40% da producao de uva da propriedade é destinada a vinicola da prépria
familia, onde séo elaborados vinhos de mesa, abaixo representados pela figura 11.
O restante da producédo é comercializado com empresas do setor, principalmente
industrias de suco e outras vinicolas da regido, que utilizam as uvas para
elaboragao de seus proprios produtos. Essa divisdo na destinacdo da safra permite
a propriedade diversificar suas fontes de renda, valorizar parte da producdo com

marca propria e manter relagdes comerciais estaveis com parceiros externos.
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Figura 11. Vinhos elaborados pela vinicola Pedra Dourada, vinicola da familia.

Fonte: Autor

Em 2024, a producdo de uvas destinadas a industrializagdo no Estado do Rio
Grande do Sul totalizou 485.564.476,63 kg, o que representou uma redugao de
26,98% em relacdo a safra de 2023. As uvas viniferas apresentaram queda de
41,05%, enquanto as uvas americanas ou hibridas diminuiram 24,50%. O excesso
de chuvas e a ocorréncia de doengas fungicas, como o mildio, foram apontados
como fatores principais para esse declinio. A elaboragdo de vinhos também foi
impactada, totalizando 125.253.577,38 litros, uma queda de 42,04% em
comparagao ao ano anterior. Os vinhos de mesa apresentaram redug¢ao de 39,55%,
e os vinhos finos, de 51,27%. Por outro lado, a produ¢do de suco de uva integral
teve um crescimento expressivo de 73,67%, alcangando 66.369.597,16 litros,
enquanto o suco concentrado sofreu queda de 43,17%. A elaboragcédo de bases e
espumantes somou 10.598.068 litros, com retragao de 23,12%. Destacam-se ainda
os derivados como mosto e vinagre, que somaram 132.508.241 litros. A produgao
de sucos e vinhos organicos também apresentou queda, de 21,44% e 84,95%,
respectivamente. Os teores médios de agucar nos mostos analisados em laboratorio

indicaram, em 2024, uma média de 17,05 °Brix, inferior a média de 2023, que foi de
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18,34 °Brix, refletindo as dificuldades climaticas da safra.

Fonte: SISDEVIN/SDA — Sistema de Cadastro Vinicola - Secretaria Estadual da

Agricultura, Pecuaria, Produgao Sustentavel e Irrigacao.

7. Grafico de Gantt — Cronograma das Atividades Realizadas

Durante o Estagio

A fim de proporcionar uma representagao visual da sequéncia e da duragdo das
atividades desenvolvidas durante o estagio, apresenta-se, a seguir, o grafico de
Gantt. Este instrumento permite compreender, de forma clara e objetiva, o
cronograma das praticas realizadas na propriedade, desde as etapas iniciais, como
a poda, até os processos de colheita e comercializagdo, evidenciando a

sobreposicao e a interdependéncia das atividades no decorrer do ciclo produtivo.

Figura 12 — Grafico de Gantt representando o cronograma das atividades realizadas
no estagio supervisionado em viticultura e enologia, entre julho de 2024 e margo de
2025.

Gréfico de Gantt - Atividades do Estégio

Comercializagéo

Colheita

Controle Fitossanitario |

Desponta e Desfolha | |:|
Adubacéao | |:|
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&

G C & O Q G

& @04\ oec\ ¢ <<®Q\ @é\
Periodo

Fonte: Autor, 2025
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8. Conclusao

A realizagdo deste estagio supervisionado na propriedade rural, voltado ao
acompanhamento integral do ciclo fenolégico da videira, desde a poda até a
colheita, proporcionou uma experiéncia formativa de extrema relevancia, tanto no
aspecto académico quanto no desenvolvimento de competéncias profissionais. Este
periodo de imersao pratica permitiu compreender, de forma concreta, a complexa
dindmica que envolve a viticultura, na qual interagem de maneira direta os fatores

ambientais como clima, solo, manejo e as intervengdes técnicas do viticultor.

O acompanhamento das distintas fases do ciclo produtivo, que engloba brotagao,
floragcao, desenvolvimento dos cachos e maturagao, evidenciou de maneira clara a
importancia da gestdo criteriosa em cada etapa. A participagdo efetiva em
atividades como a condugao dos ramos, os monitoramentos fitossanitarios e os
manejos de pragas, doengas e operagdes culturais, até culminar na colheita,
possibilitou a transposicdo do conhecimento tedrico para a realidade pratica,
enriquecendo a compreensao dos processos agrondmicos que sustentam a

produgao viticola.

Este estagio revelou-se uma etapa indispensavel na consolidagdo da formagao
académica, por ter proporcionado um contato direto com as rotinas operacionais e
os desafios enfrentados diariamente pelos produtores. A vivéncia no ambiente
produtivo tornou evidente a relevancia da integragdo entre os saberes
técnico-cientificos, adquiridos ao longo da trajetéria académica, e o conhecimento
empirico, construido pela pratica e pela tradicdo no campo. A interagdo com o0s
profissionais da propriedade foi especialmente enriquecedora, permitindo uma troca
de experiéncias que ampliou significativamente a visdo sobre as demandas do setor
agricola, além de ressaltar a importancia da valorizagdo do saber pratico como

complemento essencial a formag&o universitaria.

Ao acompanhar todo o ciclo produtivo da videira, foi possivel ndo apenas aprimorar
competéncias técnicas relacionadas ao manejo viticola, mas também desenvolver
atributos indispensaveis a atuagao profissional, como o senso de responsabilidade,
a capacidade de observagao, analise critica e tomada de decisdo. Ademais, esta

experiéncia contribuiu substancialmente para o amadurecimento pessoal, na medida
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em que demandou disciplina, comprometimento e resiliéncia diante dos desafios

impostos pela atividade agricola.

Diante do exposto, conclui-se que os conhecimentos e as habilidades adquiridos ao
longo deste estagio constituem uma base soélida para a atuacgao profissional futura,
especialmente no campo da viticultura. Mais do que uma oportunidade de
aprendizado técnico, esta vivéncia reforgou 0 compromisso com uma pratica
agricola pautada na qualidade, na sustentabilidade e na busca constante pela

exceléncia na producgao.
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