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RESUMO

A vinicultura € um processo e uma arte que acompanha o homem ao longo de toda a
nossa civilizagdo, sendo o vinho um produto simbdlico, presente em dimensdes
culturais e até sagradas da humanidade. A partir do século XVII, a Enologia e a
Arquitetura vincularam-se de forma definitiva, e os espagos onde se produz o vinho
passaram a dizer muito sobre ele. O objetivo desse trabalho foi desenvolver e
implementar um material didatico que possa capacitar endlogos para contribuirem
ativamente com os projetos arquitetdbnicos de vinicolas, promovendo uma
abordagem integrada e abrangente no processo de projeto. A metodologia proposta
foi um estudo de caso, onde utilizou-se o Design Science Research (DSR) como
método para resolver problemas especificos no mundo real. O principal resultado
dessa pesquisa foi a confecgcdo de um material didatico que colabora na formacéao
do Endlogo e possivelmente trara reflexos na vitivinicultura brasileira. O artefato
desenvolvido traz uma visdo multidisciplinar e transversal do processo de
elaboracao de vinhos em uma leitura agradavel com informagdes precisas divididas
em trés tematicas, sendo que na primeira parte apresenta o contexto enologia e
arquitetura, na segunda as exigéncias do sr. vinho e na terceira parte o projeto de

vinicola e enoturismo.

Palavras-chave: Arquitetura.Viticultura. Vinho. Enoturismo. UVVA.



ABSTRACT

Winemaking is a process and art that accompanies man throughout our civilization,
with wine being a symbolic product, present in cultural and even sacred dimensions
of humanity. From the 17th century onwards, Enology and Architecture became
definitively linked, and the spaces where wine is produced began to say a lot about it.
The objective of this work was to develop and implement teaching material that can
train winemakers to actively contribute to the architectural projects of wineries,
promoting an integrated and holistic approach to the design process. The proposed
methodology was a case study, where Design Science Research (DSR) was used as
a method to solve specific problems in the real world. The main result of this
research was the creation of an E-book that contributes to the training of winemakers
and will possibly have an impact on Brazilian winemaking. The developed artifact
brings a multidisciplinary and transversal view of the winemaking process in a
pleasant read with precise information divided into three themes, with the first part
presenting the enology and architecture context, in the second the requirements of

Mr. Wine and the third part the winery and wine tourism project.

Keywords: Architecture. Viticulture. Wine. Wine tourism. UVVA.
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1. INTRODUGAO

A historia da vinicultura remonta aos primérdios da civilizagdo humana,
evidenciada por descobertas arqueoldgicas que indicam a produgdo de vinho em
épocas ancestrais. Hugh Johnson destaca a presenga de carogos de uva em
escavacgdes datadas do Neolitico, evidenciando a producdo de vinho em regides
como a Siria, Libano, Jordania e Gedrgia desde cerca de 8.000 a.C. (JOHNSON,
1989).

O vinho transcende seu valor como mero produto alimenticio, tornando-se
um simbolo presente em rituais liturgicos, expressdes artisticas e manifestacoes
culturais e espirituais ao longo da histéria da humanidade. A enologia emerge como
uma arte intricada, combinando aspectos misticos e cientificos, inicialmente
desenvolvida em edificagdes rurais de arquitetura simples e evoluindo para espagos
planejados e meticulosos, capazes de aprimorar a qualidade do produto final
(SIMMAT; CASANAVE, 2022).

A expansao da vitivinicultura ao longo da histéria acompanhou o
desenvolvimento das civilizagdes dominantes, desde a Mesopotamia até as eras
grega e romana, e posteriormente na Europa feudal. O livro "A Incrivel Histéria do
Vinho" destaca a influéncia da civilizagdo americana como lider global no mercado
de vinhos atualmente (CASANAVE, 2022).

A arquitetura voltada para a vinificacdo remonta ao século XVI,
especialmente na regido de Bordeaux, na Franca, onde o cultivo de vinhedos
moldou a paisagem e influenciou o desenvolvimento de estruturas especificas para a
producdo de vinho. O Chateau Haut-Brion, construido em 1525, € um exemplo
pioneiro de abordagem que integra a producao de vinhos como aspecto econdmico
e cultural, refletindo esse entendimento através da arquitetura da edificagao (PAVAN,
2008).

A associacdo entre a denominagado "chateau" e os vinhedos ganhou
destaque em Bordeaux no século XVI, evidenciando a importancia da arquitetura na
consolidacao da atividade vitivinicola como um empreendimento comercial e cultural.
A especializagao dos vinhedos e a busca por diferenciagdo de qualidade levaram a
consolidagdao de territorios vitivinicolas distintos, associados a uma arquitetura

prestigiosa que agregava valores como qualidade e distingdo aos vinhos ali
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produzidos (Pavan, 2008).
A seguir, na Figura 01 uma linha de tempo foi elaborada para marcar os

passos que consolidaram o vinculo da Arquitetura com a Enologia.

Figura 1 - Linha do Tempo do vinculo da Arquitetura com a Enologia

Histérico Arquitetura voltada para a Enologia
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Ve'st.l'g'gios~de Bordeaux, "Vinhos de Primeiras Enoturismo Grandes Tendéncias
vinificagdo Franga Chateaux" Vinicolas com se consolida assinaturas de sustentabilidade,
8.000a.C. Haut Brion Arquitetura projetos Arquitetos em menor impacto,
aristocrética, focados no projetos do valorizagdo da
estratégia de processo mundo do vinho paisagem

vendas

Fonte: Elaborado pela autora.

Conforme Figura 1, feita esta associacdo, a Enologia e a Arquitetura
vincularam-se de forma definitiva, e os espagos onde se produz o vinho passaram a
dizer muito sobre ele. Fundamental na estratégia de consolidacdo de uma marca, a
Arquitetura provou ser um grande gerador de significados, com edificagdes que
podem ir do vernacular ao inovador, expressando valores, propositos, tradicoes,
identidade, entre outros conceitos importantes para o vinho.

Se pensarmos nos milhares de anos que este produto acompanha o
homem, veremos que os projetos vinculados ao mundo do vinhos hoje representam
as catedrais do nosso tempo, como nos ensina Michael Webb em seu icénico texto
Building for Bacchus, do livro Adventurous Wine Architecture, quando disse que “na
ultima década ocorreu uma explosao de criatividade” (WEBB, 2005, p. 6) com a
contratacdo de famosos Arquitetos para projetar novas vinicolas e receptivos
turisticos na Califérnia, no Canada e na Australia, assim como nas tradicionais
regides de producdo de vinhos, como a Itélia, a Austria e a Espanha. Em sua obra, o

autor destacou o fato de que: "Algumas vinicolas foram projetadas para estabelecer
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identidade de marca e conquistar a atencdo dos visitantes; outras buscaram se
mimetizar com o ambiente ou mesmo se abstrair do local em que foram
construidas.” (WEBB, 2005, p 7.)

A partir desse encadeamento de ideias, a fim de identificar as relagdes e
associagdes dos temas acima expostos o trabalho se divide da seguinte forma:

O Capitulo 1 apresenta a definicdo do escopo da pesquisa, trazendo a
delimitagdo do tema, convergindo para o problema de pesquisa, bem como a
justificativa do estudo e seus objetivos (geral e especificos).

O Capitulo 2 aborda a fundamentagao tedrica necessaria, resgatando as
questdes intrinsecas a arquitetura e a enologia.

O Capitulo 3 descreve o método de pesquisa, suas etapas e técnicas
seguido do capitulo 4 onde sdo apresentados os resultados em forma de produto de
um E-Book. Por fim, no capitulo 6 sdo apresentadas as consideragdes finais,
implicagdes tedricas e gerenciais, bem como as limitagdes da pesquisa e sugestdes

para estudos futuros.

1.1. Problema de Pesquisa

A formagédo do Endlogo, profissional essencial no contexto vitivinicola em
constante expansao, muitas vezes carece de elementos que o habilitem a participar
de maneira ativa nos projetos arquitetdnicos de produgdo e experiéncia do vinho.
Percepcéao essa confirmada pela pesquisadora através de uma pesquisa quantitativa
desenvolvida antes de iniciar definitivamente esse trabalho. O instrumento de
pesquisa foi um questionario de 06 perguntas em forma de enquete direcionada pelo
a base de dados de Endlogos associados a Associacado Brasileira de Enologia -
ABE, realizada mediante acordo prévio com sua Diretoria (vide Apéndice C). A
pesquisa ficou disponivel durante dois meses e recebemos respostas de 19% dos
Endlogos abrangidos, numero expressivo e satisfatorio para as conclusdes iniciais
do trabalho.

A analise destes dados validou o andamento do trabalho e deu-se
continuidade a pesquisa, agora com foco na produgdo do artefato. O
desenvolvimento do artefato partiu da dindmica dos espacos, suas inter-relacoes e

fluxos, em um programa claro de processamento e experiéncia de vinhos de
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exceléncia. Em adicao, esta lacuna pode ser suprida por meio da produgcédo de um
material didatico que proporcione informagdes sdlidas e organizadas sobre a
importancia da qualidade do espaco fisico para o resultado final na producédo de
vinhos de alta qualidade. O processo de projeto de uma vinicola envolve grandes
equipes inter e transdisciplinares, e o Endlogo desempenha um papel central neste
contexto (PAVAN, 2008, p. 9).

Vicenzo Pavan (2008, p. 9) destaca que, em muitas novas propriedades
vinicolas, a orientacdo predominante exclui qualquer articulacdo nos volumes,
apresentando uma sequéncia linear dos espacgos técnicos e funcionais agrupados
em um unico volume. Essa abordagem minimalista esta associada a pesquisa
refinada sobre materiais de construcao e valores visuais, buscando estabelecer uma
profunda conexdo entre a adega e a terra cultivada em videiras, refletindo a vontade
contemporanea de recriar uma relagao direta entre o local de produgéo e o produto.

A demanda por novas edificacdes e requalificacdes de espagos de producio
de vinhos em regides produtoras em todo o mundo sugere que o produto gerado por
esta pesquisa sera de grande interesse na formacao de Endlogos. Além disso, a
relagdo entre 0 homem e o vinho é celebrada especialmente no local de produgao,
refletindo uma ligagdo indissoluvel entre o homem, a natureza e seu fruto
(CHIORINO, 2008, p. 17).

Portanto, é essencial aproximar o dialogo entre o Endlogo e o Arquiteto por
meio da produgédo de materiais didaticos que capacitem os profissionais da Enologia
a compreenderem e contribuir efetivamente para os projetos arquitetdbnicos de
vinicolas. Isso podera garantir uma abordagem mais integrada e abrangente no
processo de projeto, resultando em espagos que atendam as necessidades
especificas da producao de vinhos de alta qualidade.

Assim sendo, o problema de pesquisa proposto é: Como a lacuna na
formacao do Endélogo em relagao a compreensao e participagdao ativa nos
projetos arquitetonicos de vinicolas pode ser suprida por meio do
desenvolvimento de materiais didaticos que abordem a importancia da
qualidade do espacgo fisico para a producao de vinhos de alta qualidade e

promovam o dialogo interdisciplinar entre Endlogos e Arquitetos?
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2. JUSTIFICATIVA DA PESQUISA E RELEVANCIA DO TEMA

A intersecao entre a arquitetura e a enologia, embora crucial para o sucesso
das vinicolas, muitas vezes é negligenciada na formagao dos endlogos. O objetivo
desta pesquisa é avaliar o entendimento dos profissionais da enologia sobre a
concepgao dos espagos de producao e experiéncia do vinho e, ao identificar essa
lacuna, desenvolver um material educacional para preenché-la.

A criacdo de um material didatico para escolas de enologia proporcionara
uma nova perspectiva sobre as exigéncias ambientais especificas impostas pelo
processo de vinificagdo. Tais exigéncias variam de acordo com as diferentes fases
do processamento, tornando a integracdo dos espagos um desafio complexo.
Considerando a expansao continua do mundo do vinho, € essencial abordar essa
questao de forma abrangente (Storm, 1997).

A pesquisa bibliografica revela uma escassez de material publicado sobre
arquitetura voltada para a enologia, com muitas publicagdes abordando o tema de
forma hermética ou direcionada exclusivamente para arquitetos ou endlogos. As
obras disponiveis geralmente tratam de projetos de vinicolas voltados para
arquitetos, como as séries Bodegas | e Il de Corcuera, ou para enologos, como
"Winery Utilities: Planning, Design & Operation", de Storm. Pouco se encontra sobre
a integracao dos conceitos de arquitetura e enologia. O objetivo é proporcionar um
entendimento basico de arquitetura dos espacos de produgao e experiéncia do vinho
para endlogos, proprietarios e gestores de vinicolas.

A historia demonstra que a arquitetura voltada para a enologia, quando
adequadamente empregada, pode se tornar uma ferramenta de marca poderosa e
um suporte para a identidade do produto. Michael Webb ressalta a importancia de
repensar a vinicola como uma expressao contemporanea de tradicdo e inovagao, e
a arquitetura desempenha um papel fundamental nesse processo (Webb, 2005).

Um projeto arquitetdbnico de vinicola envolve uma colaboragdo entre o
empreendedor, 0 endlogo e o arquiteto, além de outras partes interessadas. Engajar
todos os atores é essencial para criar uma edificagdo icdnica, funcional e
memoravel. O endlogo desempenha um papel fundamental na definicdo dos
métodos de vinificagdo, na pré-dimensionamento e material dos recipientes, e na

escolha dos sistemas e equipamentos desejados. O objetivo € desenvolver
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ferramentas que facilitem a inclusdo do endlogo no processo de projeto arquiteténico
da vinicola.

Ojeda (2021) destaca a importancia das estruturas das vinicolas na resposta
as demandas contemporaneas de eficiéncia energética, sustentabilidade e imagem
de marca. Webb (2005) ressalta que a arquitetura das vinicolas celebra o processo
de transformagdo da uva em vinho, expressando compromisso com a qualidade.
Stanwick (2006) destaca a emergéncia de uma nova arquitetura do vinho,
influenciada pela reavaliagédo social e cultural do vinho, com caracteristicas unicas
refletindo os vinhos produzidos.

Essas reflexbes demonstram a importancia de uma abordagem integrada
entre arquitetura e enologia para criar espagos que atendam as necessidades
especificas da produgao de vinho, ao mesmo tempo em que promovem a identidade
da marca e proporcionam experiéncias memoraveis aos visitantes.

Tratando-se de um cultivo milenar, a uva, e de um produto tradicional, o vinho,
historicamente se destaca a Europa como grande territorio produtor denominado de
“Velho Mundo” vitivinicola. Levado pela cultura dos colonizadores, surge em varios
paises um “Novo Mundo” do vinho, que inclui Estados Unidos, Australia, Chile,
Argentina, Africa do Sul, Uruguai e Brasil, dentre outros. Oscar Ojeda, em seu livro
publicado em 2021, Wineries of the World, traz uma reflexdo importante sobre o

vinculo entre as duas catedras, sendo elas a Arquitetura e a Enologia:

Embora a vinificagdo possa ocorrer em varios tipos de edificios e locais, as
estruturas que abrigam essas instalagbes de processamento exigem hoje
maior sofisticagdo, pois devem responder de forma mais eficiente ao
consumo de energia e recursos, a vida util dos materiais e as praticas de
construgdo ecologica, adequando-se aos processos especificos de
vinificacdo da propriedade e proporcionam uma imagem convincente que é
universalmente reconhecida como parte do mercado turistico e consumidor
de vinho em constante expansé&o. (OJEDA, 2021, p.9)

Sobre Arquitetura de vinicolas, Webb ensina que "todos os novos prédios
celebram o processo de transformar uva em vinho, uma alquimia que qualquer
visitante ira aprovar e se surpreender, expressando o compromisso com a qualidade
(WEBB, 2005, p. 7 ). A logistica do processo merece especial atengdo para seus
diferentes circuitos, de matéria-prima e seus subprodutos, como engago e bagaco;
até os fluxos de funcionarios e turistas. Inclui-se ai o fluxo dos insumos

fundamentais para o processo, como as garrafas, por exemplo, que ocupam areas
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muitas vezes nobres dentro do espago de produgdo. Aqui o Endlogo e o
empreendedor devem estar qualificados para interagir no processo de criagéo e

proposicao de funcionalidade adequada do espaco.

A revolugdo da qualidade na producdao de vinhos teve consequéncias
estruturais. Novos espacos se tornaram funcionalmente necessarios e uma
nova Arquitetura do Vinho surgiu, seja na forma de expansodes ou reformas
de prédios existentes, ou estruturas completamente novas fora das
cidades. Novas tipologias estruturais foram desenvolvidas, incorporando
padrdes técnicos e de higiene mais elevados que sé poderiam ser obtidos
com a ajuda dos arquitetos. Em concordancia com a reavaliagdo social e
cultural do vinho em geral, a arquitetura contemporanea se tornou
importante pela primeira vez para a industria do vinho. Auto-imagem e
marketing chamaram por uma nova fisionomia arquitetbnica. As
caracteristicas Unicas e inconfundiveis dos prédios deveriam refletir as
caracteristicas Unicas e inconfundiveis dos vinhos. (STANWICK, 2006. p.
13)

3. APLICABILIDADE DOS RESULTADOS E IMPACTOS

Segundo o Relatério de Produgdo Técnica da CAPES, que orienta sobre a
producdo tecnoloégica com vistas a evolugcdo do conhecimento, esta pesquisa
enquadra-se no EIXO 1 — Produtos e Processos; e em sua pagina 43 , no item 6 se
refere a Material Didatico como sendo: - “produto de apoio/suporte com fins didaticos
na mediacdo de processos de ensino e aprendizagem em diferentes contextos
educacionais”. Estes materiais podem ser apresentados de diferentes formas, como
impressos, audiovisual e novas midias. Segue a definigado, e, ao exemplificar no sub
item c, pagina 44, apresenta em novas midias o artefato e-book .

O artefato gerado a partir desta pesquisa € um e-book, com conteudo técnico
de grande alcance e dirigido para Endlogos, como sera parte integrante da sua
formagao dos profissional. Este artefato sera ainda fundamental em todo espago de
producdo ou experiéncia do vinho, contribuindo de forma positiva, e preenchendo
uma lacuna clara existente e comprovada através de questionario aplicado aos
Endlogos da ABE. De facil aplicabilidade, podera estar presente em Escolas de
Enologia de diferentes graus, e atender demandas em todos estabelecimentos de
producao e experiéncia do vinho. Servindo também, como fonte de informacdes para
os demais profissionais que atuam no mundo do vinho.

Em contribui¢cbes feitas pelos Endlogos da ABE respondendo ao questionario

aplicado, validou-se a proposta de trabalho através das palavras de um deles, que
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afirma que: “um livro organizando as demandas funcionais seria de grande valia.”
Tera o material produzido seguramente impacto positivo ao melhorar a formacéo de
profissionais da Enologia, conferindo uma visdo mais abrangente da Arquitetura e
sua importancia ao gerar espagos corretos, que repercutem no resultado final do
vinho. Capacitando-os para intervir, aportar e corrigir os projetos novos e
requalificagdes de forma segura e consistente. Este resultado podera a longo prazo
impactar no produto final, contribuindo assim para a melhora da qualidade do vinho

brasileiro.

4. REFERENCIAL TEORICO

O referencial tedrico desse trabalho apresentara trés dimensdes de estudo
que embasam a relacédo que se pretende estabelecer, isto é: (a) contexto enologia e
arquitetura; (b) fluxograma basico do processo da vinificagdo e suas variaveis fisicas
e (c) projeto de vinicola e enoturismo. O subcapitulo de conceituagdo de cada uma
das vertentes teodricas utilizara tanto os materiais compreendidos nas pesquisas nas

bases de dados, quanto outros considerados importantes para a area de estudo.

4.1 Contexto Enologia e Arquitetura

Esse subcapitulo trata do vinculo entre as duas catedras, tao diversas entre si
e, no entanto, interdependentes. Onde nasceu e como evoluiu até os dias de hoje a
ideia de que o lugar onde se faz um vinho pode ser uma chancela de sua qualidade.
Quais os atores e o cenario que envolve um projeto de vinicola, do idealizador até o
construtor, incluindo muitos outros. Todos e cada um em seu momento irdo interferir
de forma incisiva defendendo o seu quinhdo. E como deve o Endlogo blindar-se de
falsas promessas e associar-se a quem de fato cabe reger a orquestra nesta fase de
projeto, como em um concerto: o Arquiteto.
A vinicultura, como processo intrinseco a historia da civilizagdo, remonta a
periodos ancestrais, conforme observado por Hugh Johnson (1999) em sua obra "A
Histdéria do Vinho", onde destaca que vestigios arqueoldgicos, como a presencga de

carogos de uva em sitios antigos, sugerem a produgao de vinho em eras remotas. O
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vinho, além de um item alimentar, assume um papel simbdlico, permeando rituais
liturgicos, expressdes artisticas e dimensdes culturais e sacras da sociedade
humana. Este produto distingue-se pela sua relevancia cultural e historica, sendo
objeto de estudo e apreciagao ao longo dos séculos.

Parafraseando Robinson et all (2013) o desenvolvimento da Enologia,
ciéncia voltada ao estudo e aprimoramento da producdo de vinho, emerge da
intersecdo entre elementos misticos e cientificos. Inicialmente, suas praticas
surgiram em estruturas rurais de autoria anénima, evoluindo ao longo do tempo para
espacos meticulosamente planejados e projetados, refletindo o avango do
conhecimento humano e a busca pela exceléncia na qualidade do produto final. Este
processo representa uma manifestacdo intrinseca a evolugcdo da civilizagao,
caracterizada por uma crescente sofisticagdo que impde demandas cada vez mais
rigorosas aos endlogos e vinicultores (ROBINSON; HARDING; VOUILLAMOZ,
2013).

Corroborando, atualmente, ha uma crescente demanda por uma abordagem
na arquitetura de vinicolas que transcenda a mera funcionalidade, buscando criar
espacgos que nao apenas atendam aos requisitos operacionais, mas que também
gerem memoria e deixem uma impresséo duradoura nos visitantes e consumidores,
especialmente os enoturistas. Este enfoque reflete um dialogo fundamental entre a
enologia, o processo de producdo de vinho, e aqueles que o apreciam e visitam as
instalagdes vinicolas. Assim a arquitetura desempenha um papel significativo na
consolidagdo da reputacao e da identidade do vinho brasileiro, oferecendo um
suporte valioso para a industria vitivinicola nacional.

Durante os séculos XVII e XIX, a Franca rural testemunhou uma
especializacdo crescente em seus vinhedos, resultando em uma demanda por
qualificagdo na producao de vinho. Este periodo marcou a consolidagdo de
territorios vitivinicolas distintos, que ganharam destaque no mercado global sob a
denominacao de "vinhos de chateaux". A associagdo do vinho com uma arquitetura
de prestigio e aristocratica revelou-se uma estratégia de vendas eficaz, conferindo
valores como qualidade e distingdo aos vinhos produzidos nesses espacos
(CHARTERS; BRODMAN, 2018).

A partir dessa associagao, a enologia e a arquitetura estabeleceram uma

ligacdo indissociavel, na qual os espagos de produgédo do vinho passaram a refletir



18

diretamente suas caracteristicas e qualidades. A arquitetura segundo Charters e
Brodman (2018) tornou-se um componente fundamental na estratégia de
consolidacdo de marcas vinicolas, demonstrando-se como um poderoso gerador de
significados. Desde edificagbes vernaculares até projetos inovadores, a arquitetura
expressa valores, propoésitos, tradicbes e identidade, entre outros conceitos

relevantes para a compreensao e apreciagao do vinho.

4.1.1. Cenario da arquitetura do vinho no Brasil

Recentemente, observou-se o surgimento de uma nova geografia vinicola no
Brasil, marcada por um crescimento significativo no setor de producéo de vinhos.
Este fenbmeno ocorre concomitantemente a vitivinicultura tradicional, com a
consolidagcdo de novos meétodos de cultivo de vinhedos em regides tropicais,
resultando na produgado de vinhos tropicais, e no interior do pais, com a emergéncia
dos chamados "vinhos de inverno". Esses desenvolvimentos possibilitaram o cultivo
de vinhedos destinados a produgdo de vinhos de alta qualidade em locais
anteriormente considerados inadequados para essa finalidade (ZANOL, 2019).

Atualmente, conforme Silva e Bermond (2018) trés grandes regides no Brasil
tém sido identificadas como possuidoras de potencial ou ja estabelecidas na
producao de uvas da espécie Vitis vinifera, apresentando distintas caracteristicas e
perfis de produtos. Essa diversidade de perfis € fundamentada na extensao territorial
do pais, que abrange uma ampla variedade de climas e solos, influenciando a
adaptacao de diferentes variedades de uvas. Vale ressaltar que ainda ha muito a ser
explorado em termos de variedades de Vitis vinifera adaptadas e em relagdo aos
tipos de clima e solo adequados para a viticultura (TONIETTO; CARBONNEAU,
2004).

Cada regido apresenta um clima e solo especificos, que contribuem para a
singularidade de seus produtos. Além disso, o aspecto cultural regional desempenha
um papel crucial, refletindo a identidade cultural da area. A complexidade desses
fatores e variaveis desafia a criacdo de espacos que destaquem tais diferencas,
constituindo um recurso de grande valor para impactar tanto o consumidor quanto o
visitante, deixando uma marca duradoura do vinho produzido na regido em suas
memoérias (TONIETTO; CARBONNEAU, 2004).
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No contexto do avango na exploragcao de novos territdrios viaveis para a
producdo de vinhos de qualidade no Brasil, emerge um novo perfil de produtor
vinicola, que ingressa no setor por vias distintas daquelas tradicionalmente adotadas
pelo agricultor/viticultor convencional. Munido de uma perspectiva renovada sobre o
produto, respaldada por décadas de estudos cientificos intensivos e pela deciséo de
investir em tecnologias inovadoras, esse novo Vviticultor apresenta uma visao
diferenciada e revitalizada do setor como um todo, cujos impactos positivos se
refletirdo de forma significativa nos resultados obtidos (SILVA; BERMOND, 2018).
Assim percebe-se que este empreendedor na vanguarda da vitivinicultura brasileira
busca constantemente por avangos tecnoldgicos, priorizando processos de
producdo de exceléncia e demandando profissionais capacitados que atendam
precisamente as suas necessidades e exigéncias.

O setor vitivinicola brasileiro tem importancia socioeconémica e esta em
momento de expansdo. Contando superficie de mais de 8,5 milhdes de km2; 4.398
km de distadncia entre os extremos norte e sul do pais, o Brasil possui distintas
condigdes geograficas, varias latitudes, muitos tipos de climas, solos e relevos com
diferentes altitudes, numa ampla diversidade de caracteristicas edafoclimaticas
(IBGE, 2002). Fundamentado no tripé: o clima, o solo e o homem, cada vinho
expressara caracteristicas proprias em composicdo e estilo de vinificacdo; numa
diversidade que torna incomparaveis os produtos advindos de diferentes regides.
Este conceito reforga a diferenga potencial de cada regido e atrai investimentos em
outras atividades agregadas, como o Enoturismo e a Enogastronomia.

O setor do vinho brasileiro, de forma unica no contexto mundial, possui trés
macrorregides de produgdo de uvas e vinhos. Com caracteristicas edafoclimaticas
préprias, cada regiao esta consolidando suas praticas e variedades, com tipos de
condugao e um manejo que trazem uma nova dimensao e grandes possibilidades de
ampliacéo do setor.

As regides que hoje se consolidam como produtoras de vinhos finos no
Brasil s&o, segundo documento 121 da Embrapa publicado em Dezembro de 2020 e

que estao representadas na figura 2 sao:

Figura 2 - Regides de produgao de vinhos no Brasil
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Linha do Equador

Tropicais

Vinhos de Tropico de Capricérnio
Inverno

Vinhos da
Viticultura
Tradicional

Fonte: Embrapa, Documento 121 (2020).

a) Regido da chamada "viticultura tradicional": de climas predominantemente
temperados e subtropicais. Com um ciclo viticola, uma poda e uma colheita por ano,
onde sao produzidos os "vinhos da viticultura tradicional".

b) Regido da chamada "viticultura tropical": de clima tropical semiarido; com dois
ciclos, sendo duas podas e duas colheitas por ano, em qualquer periodo, através do
escalonamento das parcelas, onde estao se produz os chamados "vinhos tropicais”,
C) Regido da "viticultura de inverno": em regides de climas subtropical e tropical
de altitude. Aqui o cultivo conta com dois ciclos, sendo um de formacao e outro de
producao; sendo necessarias duas podas e uma colheita por ano, aplicando a
técnica da dupla poda. Nesta macrorregido estdo sendo produzidos os chamados

“vinhos de inverno”.

4.1.2. Projeto de vinicola e seus atores

No desenvolvimento de projetos arquitetdnicos para vinicolas ou espagos de
enoturismo, € comum a colaboracéo de diversos profissionais em diferentes etapas,
cada um desempenhando papéis especificos e contribuindo com suas expertises. E

necessario considerar que as visdes e interesses desses profissionais podem variar
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de acordo com suas formacdes e fungdes, o que pode resultar em conflitos de
interesse durante o processo de concepgao do projeto (HALL et al, 2003).

Nesse contexto, € crucial que o endlogo, como um dos principais atores
envolvidos, possua um conhecimento aprofundado do territério e das praticas
vitivinicolas, a fim de garantir a integragdo harmoniosa entre as necessidades da
producao de vinho e os aspectos arquitetbnicos do espaco (PAREDES; COSTA
2018). A seguir os principais atores envolvidos em um projeto arquitetdnico

vitivinicola:

a. O Empreendedor/idealizador/vinicultor: este é o "Cara", independente de
onde seja, quase sempre um sonhador, amante de vinhos e aventuras, que
pretende produzir 'o melhor vinho do mundo’, sejam eles brancos ou tintos,
tranquilos ou espumantes. Afora contar com os recursos fisicos iniciais - a
terra, é fundamental que receba a correta orientacdo da equipe de campo
para definicdo clara e objetiva da escala de producdo potencial das
variedades de uva adaptadas ao seu contexto.

b. O Engenheiro Agrébnomo: comanda o vinhedo e dira o que cultivar, que
variedades serdo possiveis colher ou adaptar, que volumes de producéo
serao possiveis de colher, que perfil de vinhos podera o vinicultor pretender;
vai dimensionar o0 sonho em sua origem mais embriondria, a uva. Devera
providenciar ainda nesta fase um levantamento topografico planialtimétrico,
documentacdo de base confiavel e suporte para as decisbes de ocupagao
correta da gleba.

c. O Endlogo: pega chave e importantissima que em nenhum momento deve se
furtar a ser participativo e atuante. O grande mago, o alquimista, sera o
responsavel por assinar os vinhos, decidir sobre eles, intervir, decidir sobre
processos e tempos de cada etapa. O design do produto esta em suas méos,
portanto deve dominar os ambientes de elaboracdo. Com o objetivo de
conduzir a matéria prima ao longo de seu processo, extraindo o melhor de
cada cacho de uva para que o vinho ao chegar na garrafa, ja rotulada, a mesa
do consumidor, expresse o melhor do terroir; tem a missao de visualizar cada
etapa de processo interno e orientar atividades, definir equipamentos, prever

tempos de envelhecimento e tipos de estocagem. Deve estar ao lado do
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Empreendedor para entender suas expectativas, orientar quanto ao futuro da
producdo e balizar cada movimento, do campo a expedi¢cdo. E ainda deve
atuar muito proximo do Arquiteto no desenvolvimento e implementacdo do
projeto arquitetbnico da vinicola.

O Arquiteto: € quem dara forma, casa e cenario para o sonho. Carrega o
duplo compromisso de criar espacos funcionais € memoraveis. Cenarios
emblematicos que consolidem a marca. Nao raro um sonhador, precisa ser
pratico e objetivo e estar qualificado quanto a logistica do processo. O que
este personagem precisa levar em consideracdo nao sera pouco: o terreno e
sua conformacgao, o sonho do empreendedor, o orgcamento, as tecnologias
disponiveis, as exigéncias enoldgicas, o desejo da marca de se tornar
memoravel, os condicionantes legais. Uma preocupag¢ao basica nem sempre
observada pelo empreendedor € quanto a efetiva qualificagcdo do arquiteto
para projetar sua vinicola: ndo basta saber projetar uma bela edificagao,
atendendo as expectativas estéticas do cliente, € fundamental que além
disso, seja qualificado para projetar um ambiente produtivo complexo que é o
de uma vinicola, conforme sera apresentado posteriormente. Fazendo um
comparativo, para ser adequado a sua finalidade, um projeto de um hospital
nao deve ser desenvolvido por um profissional que ndao conhega a fundo e
tecnicamente as complexidades das atividades voltadas a prestacdo de
servigos na area da saude. E, da mesma forma, ao se projetar uma vinicola a
atuagao do Endlogo junto ao Arquiteto € fundamental, pois assim como o
primeiro deve ser flexivel a inovagdes e condicionantes estéticos
apresentados pelo Arquiteto, deve ainda estar atento para que tais fatores
nao comprometam a funcionalidade do espaco produtivo. Desafio grande, que
de certa forma torna o Arquiteto o regente da orquestra do inicio até a plena
execugao do projeto da vinicola, responsavel por articular todas as variaveis
no espago que sera gerado.

Os Engenheiros em suas diferentes especificidades sao atores fundamentais
no seu papel de tornar exequivel o sonho. Necessidades estruturais e de
qualificacdo ambiental passam por estes profissionais, que devem considerar
todo o contexto presente e futuro do projeto em questao. Importante salientar

que muitas vezes estes profissionais consideram sua matéria como
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independente do conjunto e aqui mora o perigo: climatizagdo, redes de
drenagem, estruturas, como tantas outras abordagens do espago, precisam
ser conversadas e visualizadas em seu conjunto, evitando assim que, por
exemplo, um belo cano de esgotos surja no meio de uma cave cenografica e
acabe com os sonhos do empreendedor.

As equipes de Fornecedores de Equipamentos: devem apresentar as
solugdes técnicas no que se refere a equipamentos, compativeis com a
demanda do Endlogo.

As equipes de Desenvolvedores de Marca: fazer de um sonho uma marca
memoravel sera tarefa desta equipe, que nao raro se apoiara na Arquitetura
para gerar experiéncias da marca. O cliente alvo carrega suas préprias
expectativas associadas ao produto que melhor lhe apetece ao paladar e esta
consolidado ter a arquitetura uma forte influéncia sobre suas percepgoes.
Esse mundo intangivel e sensorial € o cenario a ser explorado pelos
construtores da marca. O Endlogo deve ter o maximo do conhecimento sobre
0 que pensa e espera o cliente alvo para garantir produtos adequados que o
satisfagam.

Muito importantes também s&o dois outros atores que exercem influéncia de
forma velada: o cliente alvo e os imprevisiveis influenciadores das midias
alternativas. Os influenciadores de redes sociais podem tanto contribuir para
a consolidacdo da marca e valorizagdo do produto, quanto comprometer
todos os esforcos despendidos. O Endlogo deve estar atento as midias
sociais, com direcionamento para o que dizem os formadores de opinido.

O Construtor: responsavel pela execucio da obra e por filtrar os impulsos de
mudanga, precisa considerar que um projeto € uma escolha entre muitos
caminhos e contemplara inumeras situagoes, trazidas por todos estes outros
personagens citados. Um projeto arquitetdbnico € um processo dinédmico e
precisara ser flexivel a demandas especificas, sempre e quando nao
comprometa o cronograma e o0 orgamento; e também desde que nao
complique o resultado desejado.

Para além do todo, o endlogo deve se manter vigilante para garantir que o
ambiente construido atenda as especificacbes técnicas e operacionais da

producdo, analisadas em conjunto com o Arquiteto, contrapondo-se a
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restricoes que eventualmente sejam apresentadas pelo Construtor por falta

de condigdes ou conhecimento.

4.2. As exigéncias do senhor vinho: fluxograma basico do processo da
vinificagao e suas variaveis fisicas

Para iniciar o embasamento do projeto arquiteténico de uma vinicola, que
pode envolver desde a construcdo de uma nova planta até a expansao ou reforma
de instalagdes existentes, é essencial elaborar um pré-dimensionamento que leve
em consideragao diversos fatores. Entre eles, destaca-se o volume de producéao
esperado e o periodo da colheita, bem como o sistema de vinificagao selecionado, o
qual deve estar alinhado ao perfil enolégico dos vinhos que serdo elaborados no
local (PACHECO; SOUZA, 2017).

E crucial considerar também os periodos de guarda dos vinhos e de
autdlise, pois estes elementos influenciardo diretamente na ocupagdo do espacgo
fisico da vinicola. Ainda segundo Pacheco e Souza (2017) é comum encontrar
demandas por espagos que nao possuem uma justificativa técnica adequada,
resultando em subdimensionamento do volume de uva a ser processado, da
quantidade de vinho a ser produzida e armazenada por safra.

A vinificacdo é o processo de transformacdo das uvas em vinho e
compreende varias etapas distintas que visam extrair e preservar os componentes
desejaveis da fruta. As etapas principais da vinificagao incluem a colheita, a selegao,
0 esmagamento, a maceragao, a fermentacgéo, a clarificagdo, o envelhecimento e o
engarrafamento (Jackson, 2008).

a. Colheita: A colheita das uvas é realizada manualmente ou mecanicamente,
dependendo do método preferido pelo produtor e das caracteristicas do
vinhedo.

b. Selecéo: Apds a colheita, as uvas sao selecionadas para remover materiais
indesejaveis, como folhas e galhos, e garantir que apenas as uvas maduras e
saudaveis sejam utilizadas no processo de vinificacao.

c. Esmagamento: As uvas sdo esmagadas para liberar o suco e facilitar a
extragdo dos componentes desejaveis, como agucares, acidos e compostos
fendlicos.

d. Maceracdo: Em alguns casos, as uvas sao deixadas em maceragao por um
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periodo de tempo para permitir a extracdo adicional de cor, aroma e sabor da
casca para o mosto.

Fermentagao: O mosto resultante do esmagamento é fermentado, geralmente
por leveduras naturais ou adicionadas, que convertem os agucares presentes
no mosto em alcool e diéxido de carbono. Este processo pode ser realizado
em tanques de aco inoxidavel, barris de carvalho ou outros recipientes,
dependendo das preferéncias do produtor e do estilo de vinho desejado.
Clarificacdo: Apds a fermentagdo, o vinho passa por um processo de
clarificagao para remover soélidos indesejaveis e melhorar sua transparéncia e
estabilidade.

Envelhecimento: Alguns vinhos sdo envelhecidos em barris de carvalho ou
tanques de aco inoxidavel por um periodo de tempo para desenvolver
complexidade de sabor e aroma. Este processo é especialmente comum em
vinhos tintos e alguns vinhos brancos.

Engarrafamento: Finalmente, o vinho é engarrafado e rotulado para

distribuicdo e consumo.

4.2.1. Variaveis que atuam no processo de vinificagao

No processo de vinificagdo na visdo espacial da arquitetura, diversas

variaveis fisicas desempenham papéis criticos na determinacdo da qualidade e

caracteristicas finais do vinho produzido. Abaixo, descrevo as dez variaveis fisicas

mais significativas:

1.

Temperatura: A temperatura exerce influéncia em varias etapas da vinificagéo,
incluindo a fermentagdo, a maceragédo e o envelhecimento. Temperaturas
adequadas sao essenciais para garantir a atividade enzimatica e fermentativa
adequada, bem como para preservar os aromas e sabores desejados no
vinho final (Ribéreau-Gayon et al., 2006).

Ventilagdo: Em um contexto de produgédo vinicola, a ventilagdo desempenha
um papel crucial na manutengéo da sanidade e na qualidade do ambiente de
trabalho. Conforme destacado por Fontana (2018), a auséncia de uma

ventilagdo adequada em caves de envelhecimento pode resultar em
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problemas significativos, como o desenvolvimento de fungos prejudiciais a
producdo de vinho. E importante ressaltar que, por vezes, ha uma confusdo
entre caves de envelhecimento e cadmaras frias, o que pode levar a
negligéncia da ventilagdo. Portanto, € imprescindivel conceder uma atengao
especial a este aspecto, garantindo que o espago seja adequadamente
ventilado para evitar problemas de contaminacdo e garantir a qualidade do
vinho produzido.
. Drenagem: A gestdo adequada da drenagem é um aspecto fundamental para
garantir a eficiéncia operacional e a qualidade do vinho produzido. Segundo
Fontana (2018), a presenca excessiva de agua pode resultar em
complicagdes durante o processo de vinificagdo, exigindo uma atengéo
especial a condugéo dos efluentes gerados em diferentes fases do processo.
. lluminacédo: A iluminagdo desempenha um papel crucial na preservagao da
qualidade e integridade do vinho ao longo do processo de produgédo e
armazenamento. Conforme destacado por Jackson (2008), o vinho é sensivel
a luz e pode sofrer alteragdes indesejadas quando exposto ao sol ou a
iluminagao artificial intensa.
. Umidade: O controle da umidade é um aspecto crucial para garantir a
qualidade e a integridade do vinho durante o armazenamento e o
envelhecimento. Conforme discutido por Fontana (2018), a umidade
excessiva no ar pode favorecer a proliferacao de fungos, representando uma
ameaca a qualidade do produto final. Nesse sentido, a ventilagdo adequada,
como mencionado anteriormente, desempenha um papel importante como
suporte para o controle da umidade do ambiente.
. Pé-Direito: O termo "pé direito" na arquitetura refere-se a distancia vertical
entre o piso e o teto de um ambiente, e sua consideragao é fundamental em
diversas etapas do processo construtivo, incluindo a constru¢ao de vinicolas.
Conforme destacado por Oliveira (2020), o pé direito deve ser
cuidadosamente planejado levando em consideragdo a instalagdo de
equipamentos especificos e a execugao de atividades proprias do ambiente
vinicola.

Em areas destinadas aos tanques de vinificagao, é crucial assegurar

um espaco adequado para a inspec¢ao superior. Recomenda-se um minimo
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de 2,10 metros de altura acima dos tanques para permitir a circulagao
confortavel e segura de uma pessoa. No entanto, € importante ressaltar que
essa medida pode variar dependendo das dimensdes e configuracdes
especificas dos tanques utilizados no processo de vinificagao (Oliveira, 2020).
Area minima: No contexto da producdo vinicola, é importante observar as
areas minimas exigidas para diferentes etapas do processo, conforme
estabelecido pela legislagdo. De acordo com a Lei do Vinho (Lei n® 7.678, de
8 de novembro de 1988), apenas dois espagos do processo de vinificagdo
tém area minima definida. Sdo eles o envasem, ou engarrafamento, que deve
ter no minimo 25 m?, e o recebimento da matéria-prima, que deve possuir no
minimo 12 m?. Esses espagos, como ressaltado por Oliveira (2020), devem
receber tratamento diferenciado para garantir maior controle de contaminagao
e atender aos padrbes de qualidade exigidos na producgao de vinho. Portanto,
€ responsabilidade do Endlogo assegurar que tais condigdes sejam
consideradas durante a discusséo do projeto com o Arquiteto responsavel.
Gestao de residuos: Na gestao dos residuos gerados durante o processo de
vinificagao, é necessario considerar desde o inicio a destinacdo adequada de
diferentes materiais. Por exemplo, o engago da fruta, quando removido, gera
um volume significativo de residuo que deve ser encaminhado para o
descarte apropriado. Da mesma forma, o bagago e a borra do vinho também
requerem um planejamento prévio para sua remogao e tratamento como
efluente.

Ainda conforme ressaltado por Fontana (2018), a legislagdo ambiental
apresenta diretrizes claras e detalhadas sobre a gestdo de residuos na
industria vinicola, e € responsabilidade do Endlogo garantir o cumprimento
dessas regulamentagbes. Isso inclui a implementacdo de praticas e
procedimentos que assegurem o descarte adequado dos residuos, visando
minimizar os impactos ambientais e cumprir com as exigéncias legais.
Revestimentos: Os revestimentos das instalacbes sdo uma consideragao
crucial devido & sensibilidade do processo a contaminacdo. E essencial
utilizar materiais que sejam estaveis, lavaveis e permitam uma higienizagao
adequada. Como destacado por Fontana (2018), € importante evitar materiais

com texturas e rejuntes que possam servir como abrigo para fungos, uma vez
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que paredes lisas e impermeabilizadas sdo fundamentais para manter a
higiene do ambiente.

Além disso, € necessario considerar a agao corrosiva dos agucares
da uva e seus acidos organicos. Por esse motivo, recomenda-se o uso de
materiais resistentes a esses ataques. Aditivos quimicos, como os silicatos,
podem conferir a resisténcia desejada aos acidos. E importante ressaltar que
0os materiais utilizados nao precisam comprometer a estética do ambiente.
Felizmente, como mencionado por Fontana (2018), o mercado de
revestimentos evoluiu significativamente, oferecendo uma variedade de
opgdes esteticamente atraentes e funcionais, ndo sendo mais necessario
comprometer a estética em prol da funcionalidade.

10.Cargas: A analise da natureza das cargas € um aspecto essencial a ser
considerado no projeto de uma vinicola, conforme ressaltado por Fontana
(2018). Durante o processo de vinificagdo, o liquido armazenado nos tanques
representa uma carga estatica e concentrada, cujo impacto deve ser avaliado
no calculo da estrutura da edificacao.

A medida que o vinho é fracionado e movimentado em paletes, surge
uma carga dinamica que influencia ndo apenas a estrutura da edificagdo, mas
também a selecgdo do tipo de piso adequado para esses setores. Além disso,
a largura dos corredores deve ser cuidadosamente considerada para facilitar
a movimentagdo das cargas.

Na fase de estocagem, a verticalizacdo do armazenamento € uma
estratégia fundamental para otimizar o aproveitamento da area disponivel.
Nesse contexto, a concentracdo da carga torna-se um fator primordial no
calculo do suporte estrutural necessario para garantir a seguranca e a

eficiéncia operacional da vinicola.

4.2.2. Métricas e Padroes

A interacdo entre Enologia e Arquitetura apresenta desafios de dialogo
devido as diferentes abordagens e medidas adotadas por cada profissional para
abordar o mesmo tema. Enquanto o Endlogo realiza o dimensionamento da vinicola

em termos de volume, expresso em litros durante a vinificagdo e em quilos na



29

chegada da matéria-prima, o Arquiteto precisa converter essa expectativa de volume
por safra em area ocupada pelas diversas etapas do processo.

Além disso, outro fator determinante no pré-dimensionamento é o tempo. O
tempo de guarda, seja em barricas ou garrafas, e a autélise, com duracdes variadas,
sdo exemplos de fases do processo de vinificagdo que exigem periodos especificos
dentro das instalagcdes da vinicola. Esses periodos podem variar de semanas a
meses, e até anos, resultando em uma ocupacao definida em metros quadrados. E
importante ressaltar que as implicacbes dessa variavel temporal sdo as mais
desafiadoras de precisar com exatidao (Baldin, 2020).

Para realizar o pré-dimensionamento da area edificada necessaria para a
producdo de vinhos, é crucial considerar uma série de variaveis relacionadas ao
perfil dos vinhos a serem produzidos e aos métodos adotados durante o processo,
conforme destacado por Baldin (2020). Por exemplo, ao planejar a produgédo de
50.000 litros por safra de tintos de guarda, € preciso avaliar diversos aspectos para
chegar ao numero de 800 m? de area minima edificada.

Primeiramente, € necessario definir o perfil dos vinhos a serem produzidos,
incluindo se serdo tranquilos, brancos, tintos ou espumantes, e qual método de
producao sera adotado. Isso envolve considerar ndo apenas o volume em litros, mas
também os tempos de guarda e autdlise do produto, e a forma como seréo
armazenados, seja em tanques, barricas ou garrafas.

Além disso, é fundamental compreender os diferentes tipos de estocagem e
as medidas dos seus componentes basicos, como tanques, barricas e paletes,
conforme mencionado por Fontana (2018). Com base nesses dados, € possivel
organizar os modelos dos padrdes basicos de estocagem do produto, o que contribui
para o dimensionamento adequado da area edificada necessaria para a vinicola.

No processo de pré-dimensionamento do espago necessario para a
vinificagcdo, é essencial considerar as caracteristicas dos tanques de vinificagao
basicos, conforme ressaltado por Baldin (2020). Embora os modelos e combinacdes
de tanques possam variar de acordo com as especificidades determinadas pelo
Endlogo, é importante compreender a demanda basica de espaco, utilizando as
medidas mais usuais em tanques de inox como ponto de partida.

Ao planejar a disposigao dos tanques de vinificacdo, € crucial considerar

como esses recipientes serdo instalados no espaco. Isso influencia diretamente no
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acesso ao setor de vinificagdo, exigindo portas amplas e altas para a entrada dos
tanques e evitando a necessidade de corredores estreitos. Vale ressaltar que, no
caso de tanques autoclaves utilizadas na segunda fermentacdo de vinhos
espumantes tipo Charmat, a altura desses depdsitos € um aspecto crucial a ser
considerado, visto que esses tanques geralmente possuem formato cilindrico esbelto
e sdo mais altos (Fontana, 2018).

No planejamento de uma vinicola, € fundamental considerar as areas de
circulacao destinadas a movimentagdo de cargas, levando em conta o tipo de
estoque e as atividades realizadas no ambiente. De acordo com Baldin (2020), é
necessario prever espagos adequados para o trafego de empilhadeiras e circulagao
de barricas, garantindo a eficiéncia e seguranga das operagoes.

Além disso, é importante pensar na logistica de entrada de tanques e na
estruturacdo de uma area especifica para a recepgao de insumos destinados ao
envase dos produtos vinicolas. Essas consideragdes sao essenciais para garantir a

fluidez das operacdes e otimizar o espaco disponivel na vinicola.

4.3. PROJETO DE VINICOLA E ENOTURISMO: Definigdes e Tipologias

Ao abordar um projeto de Vinicola, o profissional da arquitetura adota uma
abordagem multidisciplinar que integra conhecimentos técnicos, estéticos e
funcionais para atender as necessidades especificas desse tipo de empreendimento.
Segundo Baldin (2020), é fundamental que o Endlogo compreenda a perspectiva do
Arquiteto em relagdo ao projeto e reconhegca a importancia de cada aspecto
envolvido na elaboragédo de um projeto arquiteténico eficiente para uma vinicola.

Nesse contexto, destacam-se os Quatro Pilares de um Projeto Arquitetdnico
de Vinicola e espacgos de experiéncia do vinho:

Funcionalidade: O projeto arquitetdbnico deve ser concebido de forma a
atender as necessidades operacionais e funcionais da vinicola, garantindo a
eficiéncia dos processos de produgéo, armazenamento e comercializagao do vinho.

Assepcia: Espacos livres de contaminagdo sdo um desafio constante. A
vinificacdo € um processo fermentativo que depende de leveduras apropriadas, e
sera um meio desejavel para proliferacdo de fungos e bactérias. Precisamos estar
atentos a isso e buscar, através do uso de revestimentos adequados, um ambiente

saudavel e estavel para o vinho. Nas paredes evite texturas e rejuntes que
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favorecem o acumulo de pd e outros residuos, e procure pisos continuos e com
composi¢cao adequada ao processamento de alimentos e bebidas. Revestimentos
de pisos e paredes ndo contaminaveis, de facil controle e higienizacdo estao
fartamente ofertados no mercado da construgao civil.

Qualidade ambiental: Por qualidade ambiental entendemos o controle de
variaveis como temperatura, iluminagcdo e umidade. Uma cave de envelhecimento
devera ter temperatura estavel, iluminacdo e umidade controladas. N&o raro o
recurso de instalar a cave em uma area de subsolo sera o melhor, pois a
estabilidade natural da temperatura oferecera condi¢ao préxima do ideal com melhor
desempenho energético. Isto é: gastaremos menor quantidade de energia para
garantir a estabilidade térmica do ambiente. A orientacdo solar também sera um
recurso fundamental na disposicdo dos espacos internos. A sustentabilidade
ambiental € um principio cada vez mais valorizado na arquitetura de vinicolas. O
projeto deve incorporar solugdes que promovam o uso eficiente de recursos
naturais, a reducdo do impacto ambiental e a integracdo com praticas agricolas
sustentaveis.

Cenografia: espagos memoraveis: eis o desejo de criagdo de todo Arquiteto!
E aqui ele se une ao sonho do empreendedor e a busca do desenvolvedor de marca
— ambos dependem da Arquitetura para gerar espacos iconograficos, capazes de
literalmente marcar uma marca, um rétulo - usando o trocadilho. Luz, texturas, cores,
materiais, arte, em cenarios que, como num espago cinematografico, o Arquiteto
usara para gerar memoria no visitante. para vinicolas que recebem visitantes, a
experiéncia do usuario € um aspecto fundamental a ser considerado. O projeto deve
contemplar espagos de degustagao, areas de entretenimento, tours guiados e outras
atividades que proporcionem uma experiéncia memoravel aos visitantes.

A estética do espaco é um aspecto importante, pois contribui para a
identidade visual da vinicola e influencia a percepc¢ao dos visitantes e consumidores.
O Arquiteto deve considerar elementos como design, paisagismo e integragdo com o

entorno para criar ambientes agradaveis e atrativos.

4.3.1.Enoturismo

O fenbmeno do enoturismo emerge da integracdo entre o fascinante
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universo do vinho e o igualmente cativante setor do turismo, proporcionando
experiéncias que impactam tanto emocional quanto intelectualmente os individuos.
De acordo com Hall e Macionis (2018), um destino enoturistico pode se materializar
através da influéncia de um unico empreendimento vinicola, capaz de atrair
entusiastas do vinho, ou da colaboracao de diversos produtores que constituem uma
regiao vitivinicola.

A crescente tendéncia de venda direta ao consumidor tem incentivado a
criacdo de espacgos dedicados a vivéncia do vinho, os quais geram uma significativa
receita e estabelecem conexdes duradouras entre o consumidor e a marca. Essa
abordagem fundamenta o amplo movimento global de atrair visitantes para dentro
das instalacdes vinicolas, com o intuito de encanta-los e fidelizar o consumo,
conforme aponta Cawley et al. (2020).

Como forte motivagao para o movimento do enoturismo, destaca-se o desejo
dos visitantes de aprender sobre o vinho enquanto degustam em seu local de origem
e de realizar compras diretamente na "casa do vinho", levando consigo a experiéncia
adquirida. De acordo com Carlsen et al. (2019), esse fenbmeno tem impulsionado
diferentes abordagens entre as vinicolas.

Em um primeiro grupo, algumas vinicolas ndo estdo interessadas em
receber turistas, enquanto um segundo grupo se caracteriza por terem sido
adaptadas ao longo de sua operagdo para esta atividade, ajustando espacos e
fluxos para atender a demanda crescente. Por outro lado, ha um terceiro grupo de
vinicolas que ja nasce com espacos especialmente criados para o turismo, conforme
discutido por Becken et al. (2020).

E essencial considerar tanto valores intangiveis quanto tangiveis ao receber
visitantes. Entre os valores intangiveis, destaca-se a importancia de gerar
credibilidade, demonstrar hospitalidade, proporcionar atengdo e garantir segurancga.
Quanto aos valores tangiveis, é fundamental cuidar de todos os aspectos da
experiéncia, desde os vinhedos e jardins até os rétulos e embalagens. Isso inclui a
adequagao das salas, sinalizacéo, limpeza e acessibilidade, como observado por
Hall e Sharples (2019).

Além disso, o enoturista busca servigcos personalizados e experiéncias
memoraveis, como degustacgdes, cursos basicos de enologia e visitas a area de

producgao, incluindo paisagens dos vinhedos. Esse conjunto de atividades contribui
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para aumentar a satisfagao e fidelizagdo do consumidor com a marca, bem como
para atrair novos interessados na experiéncia, conforme discutido por Mitchell e Hall
(2021).

Com a crescente demanda das vinicolas pela criagcdo de espagos de
experiéncia de marca com identidade, a elaboragdo de um programa de
necessidades bem definido se torna essencial. Este programa engloba a concepgao
de areas de degustacao, circuitos de visitagao, lojas de produtos variados, salas de
video, salas de aromas, entre outras possibilidades, que quanto mais inovadoras,
melhor.

A escala de publico a ser recebido € o ponto de partida para o
dimensionamento desses espacos. Para isso, o empreendedor, juntamente com a
equipe de formadores de marca e o endlogo, deve responder a algumas questdes-
chave, como: quantas pessoas pretendemos receber simultaneamente na visita? O
que interessa mostrar e o que nao deve ser visitado? Qual é o diferencial deste
empreendimento? Que historia sera contada e de que forma sera transmitida aos
visitantes, seja por meio de videos ou outros canais? Qual deve ser o tempo médio
de atendimento por grupo?

De acordo com Han e Chua (2019), o enoturismo vai além de ser apenas um
canal de vendas, englobando também estratégias de marketing direto, relagdes
publicas, prestacao de servigos diferenciados e vendas. Portanto, exige uma equipe
altamente qualificada, que possua um profundo conhecimento sobre o vinho e suas
diversas areas, incluindo o territério ao redor da vinicola. Essa etapa requer um
intenso envolvimento interpessoal, onde a comunicacdo deve ser aliada a
sensibilidade cultural para estabelecer lacos solidos com os clientes.

O enoturismo, uma atividade que combina a apreciagao do vinho com o
turismo, tem ganhado cada vez mais destaque no cenario vitivinicola global. Trata-se
de uma experiéncia que vai além da simples degustacao de vinhos, oferecendo aos
visitantes a oportunidade de explorar vinicolas, vinhedos e regides vinicolas, além
de aprender sobre a produgado de vinho, a cultura local e a historia da viticultura
(HALL; MITCHEL, 2018).

Nesse contexto, a arquitetura desempenha um papel fundamental. As
vinicolas e suas instalagbes sao frequentemente projetadas e construidas com o

intuito de proporcionar uma experiéncia memoravel aos visitantes. A arquitetura
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desses espacos nao so contribui para a funcionalidade e eficiéncia das operagdes
vinicolas, mas também desempenha um papel importante na criagdo de uma
atmosfera acolhedora, esteticamente agradavel e que reflita a identidade da marca.

A relevancia da arquitetura no enoturismo se manifesta de varias formas.
Primeiramente, a concepgao de espagos de degustacao, salas de recepgédo, areas
de eventos e outros ambientes deve levar em consideragdo ndo apenas a estética,
mas também a funcionalidade e a capacidade de oferecer uma experiéncia imersiva
e educativa aos visitantes.

Além disso, a arquitetura desempenha um papel importante na integracao
das vinicolas com o ambiente natural ao seu redor. Muitas vinicolas sdo construidas
de forma a se harmonizarem com a paisagem circundante, utilizando materiais
locais e técnicas de construcdo sustentavel. Isso ndo so respeita o meio ambiente,
mas também cria uma experiéncia mais auténtica e conectada com a natureza para
os visitantes (HAN; CHUA, 2019).

Por fim, a arquitetura pode contribuir significativamente para a promog¢éo da
marca e diferenciacdo no mercado. Vinicolas com projetos arquiteténicos distintivos
e marcantes podem atrair a atengao dos turistas e se destacar como destinos de
enoturismo de renome internacional.

Em suma, a arquitetura desempenha um papel fundamental no sucesso do
enoturismo, proporcionando nao apenas espacgos funcionais e esteticamente
agradaveis, mas também contribuindo para a criacdo de experiéncias unicas e
memoraveis para os visitantes.

Segundo Francesca Chiorino em seu livro Arquitetura e vinho, quando fala
sobre nova tendéncia de constru¢des impactantes, que esta denomina como sendo "

as catedrais do vinho”, nos ensina:

Nos ultimos anos temos assistido a proliferacdo de construgcbes criadas
para o vinho, nas quais, no entanto, o vinho nao é vinificado nem refinado.
Sao edificios de culto, dir-se-ia, muitas vezes construidos em locais
conhecidos pela produgédo de vinho, onde se fala de vinho, provam vinho,
curam-se com vinho, mas onde o vinho n&o € produzido, apenas vendido. E
um fendmeno que se apresenta sob diferentes nomes: vinoterapia, wine bar,
sala de provas. hotel encantador, ‘winecenter'. Locais de culto ao vinho,
entdo? Nao somente. O facto de alguns dos edificios com estes nomes
terem sido desenhados por Zaha Hadid, Frank O. Ghery e Steven Holl ndo
€& obviamente coincidéncia. O enoturismo e o turismo de arquitectura
combinam-se para pdr em movimento massas de pessoas. conhecer
paisagens espléndidas, degustar excelentes vinhos e descobrir obras
surpreendentes dos 'starchitects' do  século XXI, numa sucessao de
iniciados e obras que relegam entre as memorias a experiéncia que ha
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poucos anos atrds se conseguia alcancgar visitando uma cave isolada.
(CHIORINO, 2008, p. 11)

Na busca por publicagdes existentes, encontra-se como referéncia um
excelente documento publicado pela Embrapa em Julho de 2003, chamado
“‘Planejamento e Instalacdo de uma Cantina para Elaboragdo de Vinho Tinto”, de
autoria de Luiz Antenor Rizzon, Julio Meneguzo e Luciano Manfroi. (RIZZON, 2003
p.15/18) Este material tangencia o tema ao falar dos ambientes adequados aos
processos de vinificagdo de vinhos tintos. Das paginas 15 a 18 aborda a construgao
e escolha do local, sempre da otica do Engenheiro Agrébnomo, sendo esta a
formagao de seus autores. Foi 0 Unico material encontrado em linguagem clara e de
facil acesso a formacado dos Endlogos. Referido documento exclui a Arquitetura e
toda sua abrangéncia como matéria intrinseca ao planejamento e construgao de um
espaco produtivo de qualquer natureza. Outro fator a ser destacado € a variedade
de processos possiveis de serem aplicados na elaboracdo de vinhos, ndo se
restringindo aos vinhos tintos, e esta multiplicidade de situagcdes nao foi incluida no
documento.

Encontram-se ainda disponiveis, e tdo importantes quanto insuficientes,
publicacdes de projetos arquitetonicos de Vinicolas feitas por Arquitetos, Fotdgrafos
ou Pubilicitarios, e dirigidas a eles. Com o surgimento de projetos arquitetonicos de
vinicolas muito expressivos na década de 2000, muitas edigcdes foram feitas neste
periodo exibindo a nova Arquitetura do mundo do vinho. Como exemplos
emblematicos, a pesquisa destaca trés destas publicagdes: Architettura e vino -
Nuove cantine e il culto del vino, de Francesa Chiorino (2008); Wineries Bodegas | e
II: Architecture & Design (2005), de Corcuera; ou os livros de Cristian Datz, Wine &
Design (2007).

Outro perfil de publicagdes pesquisadas com pouco ou nenhum foco nos
padrbes espaciais, sao feitas por Endlogos e dirigidas a eles, que tratam de
processos e equipamentos, mencionando boas praticas e a importancia de um
ambiente adequado, sem explicitar o que seria isso para o Enélogo. Como exemplo,
mencionamos o livro Winery Utilities: Planning, Design & Operation, de David Storm,
um classico na formagao dos Enologos, publicado originalmente em 1997, em Nova
York. Considerado a Biblia da Enologia, ndo fala de principios de arquitetura a serem

considerados na criagcao a casa do vinho.
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O Enoturismo como fendmeno também gerou publicagdes dirigidas aos
viajantes, aqueles que desejam experiéncias de turismo voltadas ao vinho e seu
contexto. Estdo elencadas no trabalho algumas publicagdes com este foco, que
pouco contribuem para a formagdo do Endlogo na orientagdo e formatagdo dos
espacos de produgao e experiéncia do vinho, apenas enfatizam a necessidade de
evidenciar a identidade do local e a originalidade da experiéncia em si. Neste
contexto algumas publicagdes fazem referéncia a seus Arquitetos, como criadores
dos espacgos. E aqui no livro Through the Cellar Door, Alison Weavers aborda a

busca do Arquiteto por um diferencial que se adapte ao programa do empresario:

A forma como o arquiteto responde a um briefing da vinicola, as restrigdes
orgamentais, e as restricbes e oportunidades apresentadas pelo ambiente
local durante estas fases, conduz a um estilo arquitetdénico tdo individual
como o proprio vinho.Uma propriedade vinicola, por exemplo, procurou criar
uma viagem "Alice no Pais das Maravilhas" que leva o visitante por uma
proverbial toca de coelho, enquanto a missdo de outra exigia uma "casa na
arvore" ecoldgica composta por antigos containers de transporte que se
misturam com o vinhedo circundante. Quer houvesse necessidade de uma
justaposicdo cuidadosa da estrutura existente e do novo edificio, da
incorporacdo de materiais locais ou de técnicas especificas de vinificagéo,
todas estas vinicolas distintas tém uma coisa em comum — o desejo de
ampliar a experiéncia tradicional de vinificacdo e degustacdo.” (WEAVERS.
2021, p. 9)

Para melhor esclarecer esta diferenga entre abordagens e qual o verdadeiro
foco das publicagdes mais emblematicas sobre arquitetura de vinicolas, a Autora da
pesquisa organizou a Tabela 1, que resume as principais publicagbes e traduz a
forma da apresentagcdo do conteudo. Publicacbes escritas na sua maioria por
Arquitetos e que dirigem-se a este publico, ndo atingindo de forma clara e acessivel
ao Endlogo, que busca outra abordagem. Algumas publicagdes ainda estao voltadas
ao turista, ao Enoturista, a nova e grande massa de amantes do vinho que se

movimenta para viver novas experiéncias.



Tabela 1 - Obras emblematicas sobre Arquitetura de vinicolas e o foco de seus

autores
PUBLICAGOES EMBLEMATICAS SOBRE ARQUITETURA E ENOLOGIA FOCO
OBRA AUTORES ANO | ARQUITETURA |  TURISMO ENOLOGIA
01 Caves: Architectures du Vin 1900 a 2005 CASAMONTI, Marcelo ; PAVAN, Vicenzo 2005 v
02 Garden of the Wine Country CHAPPELLET, Molly; TRACY, Richard 1998 v
03 Architettura e Vino: Nuove Cantine e il Culto del Vino CHIORINO, Francesca 2008 v
04 Wineries II: Arquitectura & Design CORCUERA, H.K. E.A 2005 v
05 Winery Design DATZ, Cristian; KULLMANN, Christof 2006 v
06 Luxury Winery Estates DATZ, Christan; KULLMANN, Christof 2007 v
07 Wine & Design DATZ, Christan; KULLMANN, Christof 2007 v
08 La Cavale en Luberon: de la vigne a le enotourisme DUBRULE, Paul 2018 v
09 Vinho com Design GURGEL, Miriam ; Gavioli, Agilson 2019 v
10 The New Architecture of Wine HERBERT, Heather Sandy 2019 v
m Wineries: Arquitecture & Design PERRIER, Jenlou; Hartje, Hans 2004 v
12 Wineries II: Arquitecture & Design PERRIER, Jenlou; Hartje, Hans 2005 v
13 | Caves PIRAZZINI, Veronica 2008 v
14 | Wineries of the World Architecture and Viniculture OJEDA, Oscar Riera, DEUPI, Victor 2021 v
15 Wineries with Style RICHARDS, Peter 2004 v
16 Planej to e Instalagdo de uma Cantina para RIZZON, Antenor; MENEGUZZO, Julio;| 2003 v
Elaboragdo de Vinho Tinto MANFROI, Luciano
17 Chateau Soutard: Grand Cru Classe ROSAN, Xavier 201 v
18 Wein Architektur: Von Keller Zum Kult SEILER, Christian; KERSTIN, Gust, ; EUE, Ralph | 2005 v
19 The Wine Producers: a taste of Mac Lauren Vale SPAIN, Katie 2021 v
20 Wine by Design STANWICK, Sean; FOLOW, Loraine 2006 v
21 Winery Utilities : Planning, Design & Operation STORM, David R 1997 v
22 Museu de la Cultura Del Vino: Guia del Museu VIVANCO, Santiago 2004 v
23 Through the cellars door WEAVERS, Alison 2021 v
24 | Adventurous Wine Architecture WEBB, Michael; PFEIFFER, Erhard 2005 v
25 Wine Trails ZEILHER, Chris; CAMPBELL, Bob 2018 v

Fonte : Elaborada pela autora.

Portanto nao foi localizado, nas publicagbes mais emblematicas e muitas
vezes citadas por pesquisadores da area, um material que una ambas as catedras:
Arquitetura e Enologia, que seja dirigido aos Endlogos e que leve a estes, em
linguagem de leigos em Arquitetura, os fundamentos desta arte tdo importante para
a producéo de bons e memoraveis vinhos.

A complexidade de atividades que envolve um projeto de arquitetura de
vinicola foi bem descrita por Sandy Hebert , em seu livro The new architecture of
wine, quando diz que a edificacdo deve, além de ter um carater produtivo, industrial,

também deve ser artistico e cultural, visitavel e portanto memoravel:

A vinificagdo é um ritual, um evento ao mesmo tempo agricola, industrial e
artistico. As vinicolas ndo sdo apenas locais para transformar uvas em
vinho. Nem sdo lugares simplesmente para visitar para beber e comprar
vinho. Sdo uma oportunidade para os visitantes mergulharem no mundo da
vinificacdo, pelo menos por um tempinho, e fazerem parte da sua
comunidade. Isto é o que torna a arquitetura do vinho tdo atraente. Pois
tudo aqui tem uma histéria por trds, que faz parte da narrativa
compartilhada da regido vinicola da Califérnia. Os ciclos de tempo nas
vinicolas sdo uma parte importante do ethos. As vinhas desenvolvem-se, as
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colheitas vao e vém, proporcionando a cada ano aos endlogos uma melhor
compreensao do seu potencial. Os edificios devem ser construidos de
forma sélida; entdo, quando e se as necessidades mudarem, elas deverao
ser adaptadas para refletir a natureza em desenvolvimento da industria do
vinho, do processo de vinificacao e da experiéncia do visitante. (HEBERT.
2019, p.11)

5. PROPOSICAO

Produzir material didatico, técnico, reunindo conhecimento existente em uma
publicagdo de facil acesso ao publico interessado: profissionais da Enologia. Este
material estara voltado ao Endlogo e as demandas inerentes ao seu papel de
comando numa vinicola, buscando fornecer elementos e informagdes que auxiliem
esse profissional a lidar com e superar os conflitos que suas relagbes geram. De
forma indireta, sera um bom referencial para orientar os Empreendedores, Endlogos,
Engenheiros, Arquitetos, Fornecedores de equipamentos, nesse processo criativo.
Capacitar estes agentes para intervir, aportar e participar de forma construtiva na
elaboracao e execugao de projetos arquitetdbnicos, sejam empreendimentos novos e
ou projetos de requalificagdes .

Uma visdo multidisciplinar com foco na qualificagcdo do produto como um
todo, e do setor de producdo de vinhos no Brasil, conduziu a pesquisa a uma
abordagem inédita aproximando duas catedras distintas, a Enologia e a Arquitetura.
Com o objetivo de sistematizar as informagdes existentes e acrescentar
conhecimento a formacgédo dos profissionais da Enologia, esta pesquisa apresenta
um e-book direcionado ao Endlogo, aportando dados importantes para seu completo
dominio de um contexto de projeto arquiteténico de vinicola nova ou requalificagao
de espagos de producdo de vinhos. O conteudo esta classificado por temas de
interesse do dia a dia do profissional, focado nas exigéncias fisicas ambientais que o
vinho faz ao longo de sua elaboragao. E vai além, quando a pesquisa aborda as
relagcdes entre diferentes atores ao elaborar um projeto arquitetdnico de vinicola e da

ao Endlogo ferramentas de participacédo do processo.

6. OBJETIVOS

O presente topico apresenta o objetivo geral e os objetivos especificos do
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trabalho.

6.1. Objetivo geral

Diante da problematica definida para esta pesquisa, especificou-se como
objetivo geral desenvolver e implementar material didatico que capacite Endlogos a
compreender e contribuir ativamente para os projetos arquitetdbnicos de vinicolas,

promovendo uma abordagem integrada e holistica no processo de projeto.

6.2. Objetivos especificos

Com vistas a atingir o objetivo geral, foram delineados os seguintes objetivos
especificos:

a) analisar a interagcao entre a Arquitetura e a Enologia;

b) identificar e compreender as lacunas na formacédo dos Endlogos em
relagdo a compreensao dos projetos arquiteténicos de vinicolas;

c) desenvolver um e-book didatico e organizado que aborde a importancia
da qualidade do espaco fisico na produgao de vinhos de alta qualidade e
facilite o entendimento dos Endlogos sobre os aspectos arquitetdnicos
das vinicolas. O presente tdpico apresenta o objetivo geral e os objetivos

especificos do trabalho.

7. PROCEDIMENTOS METODOLOGICOS

O Programa de Pés-Graduagao em Viticultura e Enologia do Instituto Federal,
em seu Projeto de Mestrado Profissional, propde a producédo de um artefato que seja
relevante para o setor vitivinicola brasileiro. E neste escopo, como o desafio de
localizar uma lacuna e apresentar uma solugcédo, este trabalho se direciona a
formagado dos Endlogos como suporte em uma abordagem multidisciplinar. Produzir
conhecimento em areas transdisciplinares e voltadas a resolugao de problemas reais
conduz a pesquisa para o chamado design science, citando Aline Dresch, Daniel
Pacheco Lacerda e José do Valle Antunes Junior , em seu livro Design Science
Research-Método de Pesquisa para Avango da Ciéncia e da Tecnologia na pagina
15: “A pesquisa de ordem pratica € também chamada de pesquisa aplicada, e seu

principal interesse é que seus resultados auxiliem os profissionais na solugcao de
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problemas do dia a dia”.(DRESCH, 2015, p.15). Embora distintas, as pesquisas
basica e aplicada n&do séo excludentes. Seguindo a teoria de Mario Bunge (1980) e
utilizando o método dedutivo para a identificacdo do problema o pesquisador, passa
para a fase seguinte com o objetivo de tentar resolver a lacuna pesquisada
apoiando-se nos conhecimentos existentes, sejam estes conhecimentos de natureza
tedrica ou empirica (DRESCH; PACHECO LACERDA; VALLE ANTUNES JUNIOR,
2015, p. 72) . Ao discernir o problema e partir para sua resolugao, o pesquisador
elabora hipdteses ou técnicas que o conduzam a uma solugao, seja ela exata ou
aproximada. As etapas que se seguem tratam de testar e avaliar a solugdo ou
artefato proposto, e por fim fazer as corregcdes que se fagam necessarias.

A busca do método de Design Science Research é aproximar teoria e pratica,
mantendo o rigor que garante a confiabilidade no artefato produzido. Este tipo de
pesquisa pretende prescrever solugdes, investigar o artificial e seu comportamento.
A Figura 1 representa como se conduz com sucessO uma pesquisa com base no
Design Science Research, e como se entende os pilares relevancia e rigor dentro
deste método. Para a solugao de problemas reais em um ambiente determinado, a
relevancia sera muito importante, pois serdo os profissionais deste meio que
indicardo seus problemas praticos e fardo uso do artefato resultante da investigagéao,
gerando um conhecimento focado na solugao do problema. O rigor, por sua vez,
dara confiabilidade e tornara valida a pesquisa com real contribuicdo para o setor
que se esta agindo. Neste trabalho em tela o ambiente é a formacdo do Endlogo e
sera neste contexto que o artefato produzido fara diferenca, agregando

conhecimento técnico cientifico.
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Figura 3 - Relevancia e rigor no Design Science Research
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Fonte: Adaptado de Dresch; Pacheco Lacerda; Valle Antunes Junior (2015).

A grande experiéncia da Autora neste ambito de projetos arquitetonicos para
vinicolas trouxe a tona a lacuna, evidenciada em casos emblematicos que
comprovaram a grande dissociacao que existe nestes dois mundos: Enologia e
Arquitetura, quando na verdade a segunda sera suporte fundamental da primeira. A
evidéncia despertou o interesse em dissecar esta questdo e traduzir estes dois
mundos, que aparentam estar distantes, mas que se conectam de forma
indiscutivel. Fazer um estudo deste contexto encontrado e que evidencia as
grandes dificuldades de compreensao da linguagem arquitetonica para atores do
processo enoldgico, com foco no Endlogo, trara um enfoque novo e uma
abordagem esclarecedora, ampliando as ferramentas disponiveis para a formacao
do profissional.

Esta lacuna na formagéao do profissional Enélogo pode ser comprovada ainda
quantitativamente através da pesquisa/questionario em forma de enquete
direcionada a base de dados de Endlogos associados a ABE, realizada mediante

acordo prévio com sua Diretoria (vide Apéndice C). A pesquisa ficou disponivel
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durante dois meses e recebemos respostas de 19% dos Endlogos abrangidos,
numero expressivo e satisfatério para as conclusoes.

A analise destes dados validou o andamento do trabalho e deu-se
continuidade a pesquisa, agora com foco na produgdo do artefato. O
desenvolvimento do artefato parte da dindmica dos espacos, suas interrelagdes e
fluxos, em um programa claro de processamento e experiéncia de vinhos de
exceléncia.

Na abordagem foi fundamental setorizar por grupos de atividades com
caracteristicas espaciais afins, partindo do processamento de vinhos e que
contemplem desde o recebimento e a selecdo da matéria-prima até a sua expedigao
ao mercado e venda ao enoturismo.

Uma selegcdo por critérios de exigéncia, como temperatura, umidade,
iluminagao, circulagbes, drenagens fara com que os grupos sejam tipificados de
acordo com as demandas espaciais especificas. Como exemplo, podemos destacar
a cave de guarda em barricas, que exigira articulagdo com o espago de vinificagao,
temperatura estavel, movimentagcdo calibrada para os artefatos que ali se
movimentarao, no caso, barricas, com empilhadeiras ou paleteiras.

Considera-se importante salientar que o conteudo passou por revisdo do
Orientador do Mestrado no Instituto Federal, o Professor Doutor Evandro Ficagna,
personagem essencial na formagao dos Endlogos brasileiros, cujo dominio sobre
processos e exigéncias de qualidade espacial para a elaboragdo vinhos é
reconhecida e irrefutavel. O resultado final reflete acuro técnico e informacdes

seguras.



Figura 4 - Percurso da Autora através do método Design Science Research
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Fonte: Elaborado pela autora.
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Neste capitulo, estdo representados o delineamento da pesquisa, bem como

construgao:

7.1 Delineamento da Pesquisa

sua definicdo, abordagem e procedimentos que foram utilizados para sua

O presente trabalho classifica-se como uma pesquisa de ordem pratica,

seguintes etapas seguidas nesse trabalho:

também chamada de pesquisa aplicada, e seu principal interesse é que seus
resultados auxiliem os profissionais na solugdo de problemas do dia a dia”.
(DRESCH, 2015, p.15). Baseada na estratégia de estudo de caso, onde utiliza-se o
Design Science Research (DSR) como método para resolver problemas especificos

no mundo real. Este método segue uma abordagem sistematica, que envolve as

Identificacao do Problema: Nesta fase, o pesquisador identifica e define

claramente o problema que deseja resolver por meio da criagdo de um

artefato.
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b. Desenvolvimento da Solugdao: O pesquisador propde uma solugao
conceitual para o problema identificado. Isso geralmente envolve a criagao de
um artefato, que pode ser um sistema, modelo, método, processo, entre
outros.

c. Construcao e Implementacgao: Apds a concepcao da solugdo, o pesquisador
constréoi e implementa o artefato de acordo com as especificacbes
estabelecidas na fase anterior.

d. Avaliagao e Teste: Uma vez implementado, o artefato € avaliado quanto a
sua eficacia na resolugao do problema original. Isso geralmente envolve
testes e analises para determinar se o artefato atende aos requisitos e
expectativas estabelecidos.

e. Reflexdo e Aprendizado: Com base nos resultados da avaliagdo, o
pesquisador reflete sobre o0 processo de design e os resultados obtidos. Este
passo € crucial para identificar ligdes aprendidas e insights que possam
orientar futuras iteragcées do artefato ou do processo de design.

f. Comunicagdao e Disseminagao: Por fim, os resultados da pesquisa sao
comunicados e disseminados para a comunidade académica e profissional
relevante. Isso pode incluir a publicacdo de artigos, apresentagdes em

conferéncias, relatérios técnicos, nesse caso um e-book.

O método de Design Science Research combina rigor cientifico com uma
abordagem pratica orientada para a solugdo de problemas do mundo real. Ele é
comumente aplicado em disciplinas como ciéncia da computagao, engenharia de
sistemas, gestdo de negocios e outras areas onde a criagao de artefatos € essencial
para resolver desafios praticos (HEVNER et al., 2004; PEFFERS et al., 2007).

Destaca-se ainda que a pesquisadora tem longa experiéncia em
desenvolver projetos arquitetbnicos na area vitivinicola, sendo responsavel pelo
desenvolvimento do projeto que serviu como estudo de caso para esse trabalho, o
que facilitou o contato e a compreensao da realidade tanto tedrica quanto pratica.
Consequentemente, pode-se afirmar que o estudo apresenta validade, pois, através
da triangulacdo dos dados, ou seja, da observagao in loco do levantamento de
documentos e da pesquisa com os profissionais endlogos acredita-se ter

acompanhado e observado o fendmeno ao qual a pesquisadora se prop0ds a estudar
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(plausibilidade).

7.2 Procedimentos de Coleta

Nesta subsecdo, serdo apresentados os procedimentos de coleta que
permitiram uma maior riqueza e consisténcia na analise dos dados. Isto posto, para
o inicio da pesquisa, foram levantadas algumas informagdes sobre a percepg¢ao dos
endlogos, para saber sobre suas interpretagdes referentes a projetos arquitetdénicos
vitivinicolas. A fim, de escolher contextos que realmente refletissem o que se queria

estudar.

7.2.1. Questionario estruturado

Consoante Malhotra (2001) na coleta estruturada de dados ha a utilizagao de
um questionario formal, com questdes dispostas em uma ordem ja determinada para
um processo mais direto. Marconi e Lakatos (2003) afirmam que o maior problema
em uma pesquisa € a escolha da amostragem. Amostra pode ser conceituada por
ser uma parcela selecionada em uma populacao, de forma conveniente. Deve-se ter
o cuidado de abranger as partes que exercem maior representatividade perante o
todo, visto que os resultados obtidos destes devem alcangar maior legitimidade se
verificadas na populagao total.

A amostragem nado probabilistica pode ser caracterizada por nao utilizar
selecao aleatoria na escolha da amostra, dependendo apenas no julgamento do
pesquisador que ira decidir quem serdo os constituintes dela. Inserida na
amostragem n&o probabilistica, se encontra a técnica de amostragem por
conveniéncia, onde os pesquisados sao escolhidos a cargo do pesquisador,
normalmente encontrados em momentos oportunos, como local certo e momento
exato, além de consumir menos tempo e ser menos custosa (MALHOTRA, 2001).

Reitera-se que a populacédo escolhida faz parte dos endlogos formadores da
ABE. O instrumento de coleta de dados quantitativo foi um questionario estruturado,
conhecido como survey, com 06 questdes, validado por dois especialistas. Para a
construcao deste, verificou-se quais sao as reais necessidades e dores dos

profissionais do vinho em relagdo aos projetos vitivinicolas. Afinal, sdo eles que a
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utilizam no dia a dia de atendimento direto com os associados.

7.2.2. Observacao direta

A observagao quando de um pesquisador preparado para ler o ambiente
contribui para coletar evidéncias sobre o caso de estudo, promovendo informacgdes
adicionais (GODQY, 2005). Normalmente vem associada a outras estratégias, como
a entrevista (RODRIGUES et al., 2007; GIL, 2009). As técnicas observacionais sao
procedimentos empiricos de natureza sensorial (MARTINS, 2008) no caso da
presente pesquisa, a observacido foi realizada de forma direta pela pesquisadora

devido ao fato da mesma projetar e executar a vinicola desse estudo de caso.

7.2.3. Analise de documentos

A consulta a fontes documentais é fundamental em qualquer estudo de caso
(MARTINS, 2008), pois permite que o pesquisador comprove documentalmente
explicagcbes e esclarecimentos sobre determinado tema. Os documentos
consultados nesse projeto, sdo de cunho publico e outros de cunho interno da
empresa, que disponibilizou a pesquisadora o acesso aos mesmos (GODOY, 2005;
KLEIN, 2015).

7.3. Procedimento de analise dos dados

Para andlise de dados seguindo o Design Science Research (DSR) com
base nos resultados da avaliagéo, refletiu-se sobre o processo de design e os
resultados obtidos. Este passo foi crucial para identificar licdes aprendidas e insights
que orientaram iteracdes do artefato ou do processo de design.

Além disso, a comunicagdo e disseminacdo dos resultados da pesquisa
foram comunicados e disseminados para a comunidade académica e profissional
relevante. Isso incluiu a publicag&do de artigo, apresentagédo para banca examinadora
e desenvolvimento de um e-book onde apresenta-se com mais detalhe o estudo de
caso desse trabalho e os resultados de observagao e insigths durante a confecgao

do mesmo.
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8. RESULTADOS

Seguindo o fluxograma do processo de vinificagdo desde a chegada da
matéria-prima na vinicola - a uva, até a expedicdo do vinho para o mercado,
organizou-se o material pesquisado em um e-book, que traz as demandas fisicas
especificas do vinho e seus parametros espaciais usuais utilizados em projetos
arquiteténicos. Padrbes de altura, também chamado de pé-direito, consideragdes
sobre as cargas, que podem ser estaticas ou dindmicas, iluminacdo, areas de
estoque e guarda de envelhecimento do vinho sdo alguns dos fatores importantes
considerados. Soma-se a isto os conceitos basicos de desenvolvimento de projetos,
com sua abordagem multi disciplinar. O turismo, embora atividade paralela ao
processo, € quase sempre determinante para o sucesso de uma vinicola, e o
material organizado aborda o Enoturismo e seus espagos que pretendem ser
memoraveis. O artefato resultante, que se intitula ARQUITETURA PARA UMA
ENOLOGIA DE EXCELENCIA é um material didatico para complementar a formacéo
do Endlogo, trazendo um dialogo direto com as principais dificuldades deste
profissional ao encarar um projeto arquitetdbnico de vinicola, quer se trate de um

empreendimento novo ou seja uma ampliagao/requalificacdo de espagos existentes.

9. PRODUTO DESENVOLVIDO

O artefato produzido a partir desta pesquisa supre uma lacuna do setor na
formacgao do Endlogo e trara reflexos na vitivinicultura brasileira. Uma visdo multi
disciplinar e transversal do processo de elaboracao de vinhos apresentada em um e-
book de leitura agradavel e informagdes precisas em trés divisbes tematicas: fase
apresentam-se os resultados coletados mediante a pesquisa realizada com os
colaboradores das empresas selecionadas para o estudo. Assim para melhor
entendimento e analise dos resultados faz-se necessario retomar os objetivos geral

e especificos.

PRIMEIRA PARTE: O CONTEXTO ENOLOGIA & ARQUITETURA
I. Arquitetura e Enologia: onde se conectam
II. O cenario da Arquitetura do Vinho no Brasil

[ll. Projeto de Vinicola e seus atores
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SEGUNDA PARTE: AS EXIGENCIAS DO SR. VINHO
I. Fluxograma basico do processo de vinificagao
II. Variaveis fisicas que incidem sobre o processo

[ll. Métrica e padrdes de equipamentos

TERCEIRA PARTE: PROJETO DE VINICOLA E ENOTURISMO
I. Pilares de um projeto arquitetonico de vinicola
II. Enoturismo

[ll. Consideracoes Finais

O e-book esta ilustrado com fotos da Vinicola Uvva, inaugurada em 2022,
projeto de Arquitetura assinado pela Autora deste trabalho, que inclui, além de um
processo completo para vinificagcdo de vinhos brancos e tintos, tranquilos e
espumantes, espacos para o enoturismo e experiéncia do vinho.

Contemporaneo em todos os seus aspectos, o complexo de producéo de
uvas e vinhos da Uvva inova ao ter design desde a implantagcéo dos vinhedos, com
rigorosos ambientes de processamento e receptivo de turismo. Esta vinicola
encontra-se na Chapada Diamantina, Bahia, Brasil, local inusitado para producao de

vinhos de alta gama, sendo um marco na vitivinicultura brasileira.

9.1. Primeira Parte do Anexo B: Arquitetura para uma Enologia de Exceléncia

Na Primeira Parte do Apéndice B, o trabalho apresenta um elenco dos
principais atores no processo de planejamento, elaboragéo do projeto arquiteténico e
construcao de uma vinicola, mesmo que se trate de uma requalificacdo ou reforma.
A analise proposta trata dos relacionamentos mantidos pelos diversos atores,
apontando conflitos que nascem por forca das diferentes visdes, interesses e
posturas de cada personagem no processo. Tais conflitos precisam ser
administrados, sempre que possivel eliminados, pois sua manifestagcao e
permanéncia geram prejuizos em recursos financeiros, fisicos e emocionais para os
envolvidos e no produto final, que sera a edificagdo ou requalificacdo de uma
vinicola. Os atores em tela formardo as partes e o todo da equipe multi, inter e

transdisciplinar envolvida na criagdao dos espagos. O Empreendedor como figura
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basilar, Vinicultores, Endlogos, Engenheiros, Construtores, Fornecedores de
equipamento, Desenvolvedores de Marca deverao estar afinados como uma grande
orquestra regida pelo Arquiteto, cabendo a este dar forma e solugdo, indo além do
simples abrigo, gerando experiéncia e memodria. Por sua vez, cabe ao Endlogo
participar ativamente desse esforgo de coordenagdo, por ser figura central numa
vinicola.

A analise do tema leva a pesquisa a, de forma inédita, elencar todos os atores
que se envolvem em um projeto arquitetdnico de vinicola nova ou requalificacdo de
uma existente. A abordagem se propde a dar ao Endlogo uma visdo do conjunto e
dota-lo de condicbes de compreender o papel de cada um e reduzir os conflitos
entre os agentes acima descritos, conflitos estes que ocorrem no processo de
criacdo e execugao de um projeto arquitetdnico para vinificagdo e/ou experiéncia do
vinho de forma cotidiana.

Don Triggs, CEO da Vincor International, em entrevista para Stanwick e
Fowlow, publicada em Wine by Design em 2006, nos ajudou a entender a
importancia do desafio e seus impactos, ao dizer que: “quando vocé atua no negdcio
do vinho, o elemento hospitalidade do negdcio esta intrinsecamente vinculado com a
marca, com oS conceitos e a imagem que vocé projeta para seu produto”.
(STANWICK; FOWLOW, 2006, p. 18) Ele afirma que para que seu vinho tenha
pretensdes de icone, a Arquitetura de seu prédio deve estar a altura, ja que “existe
uma expectativa na mente do consumidor de que va haver compatibilidade entre sua
percepcao da marca e o vinho, o que significa para ele, e a experiéncia que sentiu
ao visitar a vinicola” (STANWICK; FOWLOW, 2006, p. 18). Além disso, Don Triggs
destaca que “a ideia que vinho tem a ver com hedonismo, prazeres sensoriais da
vida: os sons, os sabores, as cores” (STANWICK; FOWLOW, 2006, p. 18), e,
portanto, os ambientes devem promover a diversdo e a satisfagao visual no mesmo

padrdo e com a mesma importancia concedida ao sabor do vinho. Ou seja:

Em outros termos, ambas sao formas de arte: criar um grande vinho e criar

um magnifico prédio onde ele é produzido. O consumidor, de certa maneira,
se relaciona com a marca tanto enquanto design quanto estilo de vida; nés
buscamos projetos arquitetbnicos que sejam consistentes com isso.
(STANWICK; FOWLOW, 2006, p. 18)

9.2. Segunda Parte do Anexo B: Arquitetura para uma Enologia de Exceléncia
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Na Segunda Parte do Apéndice B, trata-se das exigéncias fisicas ambientais
do processo de vinificagdo. As operagdes essenciais de produgdo em uma vinicola
sdo consistentes e ndo mudam. As uvas sao recebidas, selecionadas e
descarregadas em tanques de fermentagao; o mosto fermentado é transferido para
os tanques de vinificagcdo e envelhecido em tanques ou barris de carvalho; depois 0
vinho é engarrafado, volta para guarda ou sera despachado no mercado. As
diferengas ocorrem quando ha mudancga de escala ou na forma de agir do Endlogo.
Aplicando a ética da Arquitetura dirigida ao Endlogo, foi possivel elencar 10 variaveis
fisicas recorrentes na criagcdo dos ambientes de processo e experiéncia do vinho,
com potencial de alterar seu resultado final e que devem ser consideradas. Estas
variaveis atuam no cotidiano de um Endlogo e respondem as condi¢des fisicas
ideais de vinificagéo.

Outra reflexdo importante que o e-book ARQUITETURA PARA UMA
ENOLOGIA DE EXCELENCIA trata ¢ uma analise das diferengas entre os padrdes
de medidas utilizadas pelo Endlogo e pelo Arquiteto, ja que o primeiro pensa e fala
em litros, volume; e o segundo deve traduzir isto para area construida. Conhecer os
padrées basicos dos equipamentos e sistemas de estocagem com suas medidas
aproximara a conversa entre os profissionais de diferentes areas e possibilitara

maior agilidade nas solug¢des procuradas.

9.3. Terceira Parte do Anexo B: Arquitetura para uma Enologia de Exceléncia

Na Terceira Parte do Apéndice B aborda-se os fundamentos de um projeto de
vinicola, quais os pilares conceituais a serem considerados para produzir um
eficiente espago de vinificagdo. Conceitos como funcionalidade e cenografia que
precisam andar juntos; somados ainda a assepsia, pela natureza alimentar do que
ali se produzira, e qualidade ambiental no que tange a variaveis de temperatura e
umidade, entre outras.

O Enoturismo também €& contemplado no artefato produzido, pois como
fendbmeno mundial traz exigéncias de espacos qualificados e deve estar incluido
desde o inicio da concepcdo do projeto arquitetbnico de uma vinicola
contemporanea. Gerar espagos de experiéncia de marca com identidade e que

sejam memoraveis sera o desafio, e trarda uma infinidade de possibilidades. Mais
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uma vez o Endlogo sera chamado para criar experiéncias junto com o Arquiteto, e

para tanto encontrara subsidios no material.

Como as vinicolas se tornaram bem mais do que meros espagos de
produgdo, trazendo ao vinho muitos projetos com arquitetura de impacto
mundial? Prédios funcionais sao 6timos por sua praticidade, mas nos
queremos mais do que isso! (RICHARDS, 2004, p. 9.)

10. CONSIDERAGOES FINAIS

Este estudo teve como objetivo geral desenvolver e implementar material
didatico que capacite Endlogos a compreender e contribuir ativamente para os
projetos arquitetdbnicos de vinicolas, promovendo uma abordagem integrada e
abrangente do processo de projeto.

De acordo com o resultado desse trabalho pode—se dizer que os objetivos
foram atingidos, pois foi possivel analisar através do levantamento bibliografico a
interagdo entre a Arquitetura e a Enologia. Além de identificar e compreender as
lacunas na formagdo dos Endlogos em relacdo a compreensdo dos projetos
arquitetdnicos de vinicolas; observando diretamente in loco e também através de
questionario dirigido aos endlogos do setor.

Dessa forma, foi possivel desenvolver um e-book didatico e organizado que
abrangeu a importancia da qualidade do espaco fisico na producao de vinhos de alta
qualidade e que pode facilitar o entendimento dos Endlogos sobre os aspectos
arquitetonicos das vinicolas.

Para a pesquisadora e académica este estudo serviu para ampliar os
conhecimentos sobre a relacido direta entre arquitetura e o mundo do vinho, o que
contribuiu para o crescimento profissional principalmente para atuar na area que ja
trabalha.

Essa pesquisa apresenta uma contribuicdo académica para a instituicao
IFRS, pois, trouxe novas perspectivas ao tema da enologia e sua relagdo com o
contexto e o mundo dos negécios. Como contribuicdo gerencial, este trabalho

colabora na formacdo do endlogo no sentido de ampliar sua visdo quanto a
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importancia de um projeto arquitetonico que facilite seu trabalho e ao mesmo tempo

colabore para uma estética de qualidade e receptiva ao visitante.

Figura 5 - E-book vista parcial

Este material s6 foi possivel com apoio do Rubens, inserindo seu olhar acurado em
todo o trabalho e me trazendo vinho sempre que faltava inspiragéo.

Um i especial a0 meu Prof. Dr. Evandro Ficagna.

E & Vinicola UVVA que, na pessoa de seu Diretor Fabiano Borré permitiu a insergio
de fotos e plantas técnicas de seu empreendimento. Registro aqui minha
homenagem a Ivo Borré, in memorian.

Muitos olhares me ajudaram a compor este trabalho. A todos que participaram
meu sincero agradecimento.

Com este e book o meu objetivo de ajudar vocs, Enlogo, a planejar os espagos
de produgio e experiéncia do vinho, que sabemos ser um produto muito
exigente.

Ao longo de minha trajetéria como Arquiteta especializada em espacos para
Vinho, desde pi até iéncia e ializagao, tenho

situagdes em que o profissional da Enologia deve se posicionar assertiva e
ativamente, e muitas vezes |he falta ferramentas para este posicionamento tao
importante durante um planejamento de espaco para produgio de vinhos, seja ele
novo ou mesmo uma ampliagéo ou requalificagéo.

Por conta destas muitas exigéncias que o vinho nos faz para ter um padréo étimo
de processamento, que podem ser desde temperatura ideal, controle de umidade,
ventilagdo, gravidade, entre outras. Enfim, em cada etapa do processo enolégico,

Vista aérea da Vinicola UVVA durante a sua obra, com os vinhedos (2020) Foto divulgagao
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Coorientador: Prof. Dr. Rodriao Vieira Luciano
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E ENOLOGIA

ARQUITETURA PARA UMA ENOLOGIA DE EXCELENCIA
VANJA HERTCERT
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Coorientador: Prof. Dr. Rodrigo Vieira Luciano
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pretendemos reunir estes parametros em um material que seja referéncia para a
decisio correta na hora de projetar uma mudanca de um processo ja estabelecido
ou uma vinicola completamente nova.

Neste d i os ambientes identifi pela etapa de processo
que estaremos trabalhando, assim ficara facil acompanhar e visualizar os espagos e
suas demandas. Seguindo o processo desde a chegada da matéria prima na
vinicola - a uva, até a expedigao do vinho para o mercado, listaremos as demandas
especificas e seus parametros usuais. Padrdes de altura, também chamado de pé-
direito, consideragdes sobre as cargas, que podem ser estaticas ou dinamicas,
iluminagéo, areas de estoque e guarda de envelhecimento do vinho sao alguns dos
fatores imp aserem i dos. Lembrando que o turismo, embora
atividade paralela ao processo, é quase sempre determinante para o sucesso de
uma vinicola.

Vamos juntos fazer uma verdadeira viagem por uma vinicola do ponto de vista da
Arquitetura.

INDIGE:

PRIMEIRA PARTE: O CONTEXTO ENOLOGIA & ARQUITETURA 15

I i e Enol onde se 16

II. O cenério da Arquitetura do Vinho no Brasil..

lll. Projeto de Vinicola e seus atore: 24

Fonte: elaborado pela autora.



53

Enfim, espera-se que o e-book resultado direto desse estudo sirva de aporte
para futuras pesquisas na mesma area ou entdo, que possa servir de comparativo
futuro para as organizagbes ao analisar seu progresso em projetos de novas
vinicolas ou reestruturagao das ja existentes.

Contribuir de forma efetiva para o avango da vitivinicultura brasileira é o
objetivo do Programa de Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia do Instituto
Federal. E responder a uma lacuna real com um produto final acessivel foi o desafio
proposto a cada um de seus mestrandos desta primeira turma. Este trabalho se
propds a analisar a fundo o vinculo existente entra a Enologia e a Arquitetura para
levar aos Endlogos informagdes diretas e consistentes sobre projetos arquiteténicos
de vinicolas, sejam novos ou requalificagdes.

Foi inovador o desafio proposto de aproximar esta comunicacédo entre
Enologia e Arquitetura, inobstante aqui se entrega um e-book com informacdes
sistematizadas sobre o tema. A validagcdo do material produzido acontecera pelos
docentes das escolas de Enologia em seus diferentes niveis, seja técnico, superior

ou de pos graduacgao, que poderao aplicar no seu dia a dia este material.
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