A

PROTOCOLO PARA
RASTREABILIDADE
DE UVAS
UTILIZADAS NA
PRODUCAO DE
VINHOS

ZARRRRRRRRE

TALITA NICOLINI VERZELETTI
WAGNER LUIZ PRIAMO
SHANA SABBADO FLORES

2024



MESTRADO PROFISSIONAL DE VITICULTURAE
ENOLOGIA - PPGVE

INSTITUTO FEDERAL DO RIO GRANDE DO SUL
CAMPUS BENTO GONCALVES/RS

PROTOCOLO PARA
RASTREABILIDADE DE UVAS
UTILIZADAS NA PRODUCAO
DE VINHOS

Relatorio técnico

PPGVE/IFRS

Mestrado em
VITICULTURA
E ENOLOGIA

BENTO GONCALVES - RS
2024



TALITA NICOLINI VERZELETTI, 2024

Todos os direitos reservados e protegidos pela Lei no 9.610, de 19/02/1998. E
expressamente proibida a reproducgao total ou parcial deste livro, por quaisquer
meios (eletrdnicos, mecanicos, fotograficos, gravagcdo e outros), sem prévia
autorizacao por escrito dos autores.

Autora: Talita Nicolini Verzeletti

Co- Autor(a): Prof. Dr. Wagner Luiz Priamo
Profa. Dra. Shana Sabbado Flores

Reviséo Ortografica:Valdulce Ribeiro Cruz Sousa

Projeto grafico:Talita Nicolini Verzeletti

Diagramado por: Aline Paz Ferreira

CONTATOS COM A AUTORA
(54) 9923-9790
talita@courmayeur.com.br

Dados Internacionais de Cataloga¢do na Publicacdo

V574p Verzeletti, Talita Nicolini
Protocolo para rastreabilidade de uvas utilizadas na produgao de vinhos [recurso
eletronico] / Talita Nicolini Verzeletti, Wagner Luiz Priamo, Shana Sabbado Flores. -
1.ed.-- Bento Gongalves, RS: IFRS, 2024.
1arquivo em PDF (41p.)

ISBN 978-65-5950-213-4

Produto educacional elaborado a partir da dissertagao intitulada: “Controle de
qualidade de uvas na produgdo de vinhos: rastreabilidade e viabilidade de certificagao
internacional". (Mestrado Profissional em Viticultura e Enologia,). - IFRS, Campus Bento
Gongalves, RS, 2024.

1. Uva - Cultivo. 2. Vinho e vinificagao. 3. Seguranca alimentar. |. Priamo, Wagner
Luiz. Il. Flores, Shana Sabbado. IlI. Titulo.

CDU: Ed. 2007 (online) -- 663.2

Catalogagao na publicagdo: Aline Terra Silveira CRB10/1933

REALIZACAO
[P
onm
mEn IS 5
] ] .
INSTITUTO
FEDERAL
Rio Grande Mestrado em

do Sul

Campus VITICULTURA
Bento Gongalves E ENOLOGIA



QU ADROS

T A BELAS

LI STA DE
E

QUADRO 1 21
Objetivos conforme fase

DSR.

QUADRO 2 29

Criacao do protocolo,
conforme metodologia
usada por Luzzani.



FI1GURAS

LI STA DE

FIGURA 1
Caderno de campo fisico.

FIGURA 2
Ficha de inspecdo da qualidade da
uva no recebimento.

FIGURA 3
Registro dos produtos em tanque.

FIGURA 4
Registros de monitoramento de

fermentacdo e produto para envase.

FIGURA 5
Registro de monitoramento de
envase.

Figura 6
Protocolo para rastreabilidade de
uvas processadas.

23

24

25

26

31



INTRODUCAO 08
JUSTIFICATIVA 11
SUGES]:C)ES DE POSSIVEIS 14
SOLUCOES
OBJETIVO 18
PROCEDIMENTOS 20
METODOLOGICOS
RESULTADOS

Registro dos tratamentos 23

fitossanitarios e manejos

Especificacdo técnica uva 24

Planilhas de controle dos tanques 25

SUMARIO

PRODUTOS 28
DESENVOLVIDOS
CONSIDERACOES FINAIS 33
REFERENCIAS 35
APENDICE A - 40

IT Inspecdo das uvas — safra 2024.

APENDICE B - Formulario 41
cadastro produto tecnologico




INTRODUCAO

ZARRRRRRRRE

2024



INTRODUCAO

A qualidade na industria de alimentos ganha importancia na economia
global devido a exigéncias das exportacdes e das legislacdes de programas
federais e estaduais bem como, ao maior rigor por parte dos consumidores
(Artilha — Mesquita, et al., 2020).

A qualidade, quando inserida no desenvolvimento estratégico da
organizagao com uma visao global de gerenciamento dos negdcios, significa o
pleno exercicio da gestao da qualidade total. Nas industrias de alimentos, &
associada com seguranca de alimentos, onde as caracteristicas sensoriais, 0s
padrdes microbiologicos, a sanidade e auséncia de substancias nocivas, sao
os parametros de qualidade e de segurancga (Artilha — Mesquita, et al., 2020).

Como gerenciamento de qualidade e seguranga, os sistemas de
rastreabilidade sdo maneiras de fornecer informacées que permitem verificar
se os pontos de controle na cadeia de producdo e de suprimento estio
operando correta ou incorretamente, permitindo deteccédo precoce e resposta
mais rapida a eventuais problemas (Aung; Chang, 2014). Segundo o Codex
Alimentarius, 2023, p. 21, “a rastreabilidade é a capacidade de seguir o
movimento de um alimento através de estagio(s) especificado(s) de producao,
processamento e distribuigao”.

Em se tratando do setor vitivinicola, ha de se mencionar que atualmente a
legislacéo brasileira exige cuidados na producao de uvas em relagao as BPA’s
(Boas Praticas Agricolas) e registro do Cadastro Viticola. Entretanto, essas
ferramentas ndao contemplam as exigéncias de rastreabilidade e controle de
qualidade exigidas nas certificagdes nacionais e internacionais.

Considerando que o controle sanitario da uva engloba cuidados com a
qualidade da agua de irrigacdo, adubos e fertilizantes utilizados, higiene
ambiental, defensivos agricolas, solo, controle bioldégico, saude e higiene dos
viticultores, higiene dos equipamentos utilizados no cultivo e na colheita
(Garrido, 2006), confirma-se a necessidade de haver controle da
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rastreabilidade da uva para que haja controle sanitario total do vinho. Do
ponto de vista operacional, as ferramentas digitais podem contribuir desde a
automacédo dos processos até um maior controle das operacdes produtivas e
logisticas, permitindo maior acesso aos dados na tomada de decisbes. A
tecnologia esta entre estes pilares da transformacéo digital (Mayor, 2019) e o
blockchain foi identificado como uma tecnologia promissora para melhorar a
transparéncia e a rastreabilidade nas cadeias de abastecimento alimentar,
incluindo a industria do vinho (Masilic et al., 2023).

Nos destaques da Organizagao Internacional da Uva e do Vinho (OIV), em
2021, as tecnologias digitais foram destaque como ferramenta de facil
aplicabilidade para obtencao de rastreabilidade e transparéncia do vinho. Este
processo, uma vez adotado, permite uma verdadeira revolucido no setor, em
que, por exemplo, os consumidores poderiam ter as informacées do vinho e
da uva ao seu alcance.

Portanto, estabelecer a rastreabilidade e aumentar a confianga na cadeia
de abastecimento alimentar estdo totalmente alinhados com os objetivos de
sustentabilidade reconhecidos em todo o mundo e consequentemente, o vinho
nao é excecao. Este fato também é suportado pelo crescimento da industria e
do nivel de instru¢do dos consumidores nas ultimas décadas (Masilic et al.,
2023).
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JUSTIFICATIVA

A sustentabilidade no setor do vinho € um processo totalmente atingivel
para o bem-estar do meio ambiente e dos consumidores (Sgroi et al., 2023).
Especificamente, a OIV (2020) corrobora que, a implantagdo de sistemas de
seguranca de alimentos no sistema de gestdo, indo além das normas
sanitarias, € uma forma de garantir e expandir para uma viticultura
sustentavel, estando a rastreabilidade entre as ferramentas para isso.

A rastreabilidade pode ser definida como a capacidade de todos os
participantes de um processo terem o acompanhamento e a verificacdo da
qualidade e origem do vinho, incluindo a vinificagdo, processo (colheita,
esmagamento, fermentacéo, prensagem, envelhecimento e engarrafamento),
transporte e distribuicdo. Além disso, a rastreabilidade do vinho, juntamente
com as orientagdes e regras estabelecidas pelas autoridades responsaveis
pode garantir a autenticidade do vinho a todas as partes interessadas (Masilic,
et al., 2023).

A viticultura é uma importante fonte de renda em diversas regides
brasileiras, sendo que nestas, ha pequenas, médias e grandes propriedades
viticolas que contribuem com a sustentabilidade da vitivinicultura na geracéo
de empregos e renda (Mello e Machado, 2020). Segundo dados do Sistema
de informacdes de vinhos e bebidas (SIVIBE), em 2023, o Brasil registrou
46580,07 ha de videiras plantadas, sendo que 44893,60 ha estdo no RS,
alcancando assim, mais de 96% da area total brasileira. Do total de uvas
produzidas no pais em 2023, 83% foi destinado ao processamento, ou seja, a
producao de vinhos, espumantes de sucos (MAPA, 2023).

E sabido que a uva é a principal matéria-prima para produgdo de vinho,
logo, o controle da sua produgéo torna-se indispensavel para o alcance da
rastreabilidade dos produtos e consequente entrada deles em novos
mercados. A producdo agricola quando conduzida sob as condigbes
adequadas de higiene, reduz a possibilidade de perigos que possam afetar as
condi¢cbes de higiene e seguranga da produgao e seus derivados (Garrido,
2006), especialmente a vinicola, tema deste estudo.
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Somada as ideias ja expostas, ha de se ressaltar uma intensa mudanga do
perfil consumidor nos ultimos anos. O nivel médio de conhecimento esta
aumentando e, consequentemente, escolhas mais conscientes estdao sendo
feitas. Muitas empresas tém apontado que a demanda do mercado caminha
para uma maior consciéncia e consumo ativo. Isso leva a tendéncia de que o
consumidor moderno leva em conta aspectos adicionais na escolha do
produto, como seu ciclo de vida e a composi¢cédo da cadeia produtiva (Sgroi, et
al., 2023).
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SUGESTOES DE POSSIVEIS
SOLUCOES

Este protocolo rastreabilidade desenvolvido apresenta estagios
determinados e aplicados conforme a demanda. Entre as ferramentas e
solucdes para o citado protocolo, foram utilizados:

01

‘Questionario preenchido pelos
fornecedores antes da entrega da

2SI Y i K9 i £

uva na empresa,

02

Implantacdo de software com
registros de manejos e tratamentos
da videira, em comunicagcao com
area técnica da empresa;

03  —

Caderno de campo com
registro de monitoramento de
tratamentos e manejos da
videira (quando n&o houver
utilizacado do software);
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04  —

Registros mais detalhados e I?

especificos da uva no momento
da colheita;

05

Procedimento de selecdo de
fornecedores e procedimento de
aquisicao da uva;

Cartilha de recomendacdes
para ser entregue ao produtor;

M D V
Planilha de integragdo da uva

recebida com o produto processado;
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08

Especificacao técnica da uva;

09

Instrugdo de Trabalho (IT) de
E recebimento e pesagem de uvas,

analise qualitativa da uva, coleta de

amostra para determinacao de grau
E babo, entre outras.
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OBJETIVO

Desenvolver um protocolo padréo para rastreabilidade de uvas in natura
em uma vinicola localizada na Serra Gaucha que sera utilizado,
posteriormente, por demais empresas do setor.
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PROCEDIMENTOS
METODOLOGICOS

Para alcangar os objetivos deste produto, utilizou-se a metodologia Design
Science Research (DSR), uma ferramenta de pesquisa com grande potencial
que aborda a lacuna entre relevancia pratica (através de sua énfase em
artefatos uteis) e o rigor cientifico (através da formulacao de teorias de design)
(Baskerville et al., 2018).

Um projeto de DSR comecga com a identificagdo de um problema ou uma
oportunidade desafiadora em um ambiente de aplicacdo interessante. Os
requisitos para a pesquisa sao definidos ao longo do processo, juntamente
com os critérios de aceitagdo para a avaliacdo da melhor solucdo design
(Baskerville et al., 2018).

O trabalho foi desenvolvido em uma vinicola situada em Garibaldi, Rio
Grande do Sul — Brasil, produtora de espumantes e vinhos finos. O estudo
ocorreu durante as safras de uva de 2022 e 2023.
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QUADRO 1 - OBJETIVOS E PROCEDIMENTOS CONFORME FASE

DSR.
PROCEDIMENTOS ENTREGAS

Fase DSR OBJETIVO

ESPECIFICO
Identificar problema  Elucidar  conceitos  sobre Pesquisa bibliografica Revisao de literatura.
(definir). rastreabilidade e segurancga e documental.

dos alimentos e sua aplicagéo
no contexto de estudo.

Definir objetivo da Desenvolver procedimentos
solucéo operacionais para
Design (idealizar). rastreabilidade.

Construgcao de pontos
criticos para coleta de
dados, informacgdes e
registros.

Sistema de registro padrao
para tratamentos
fitossanitarios e manejos
feitos em cada videira ao
longo do ano.

Padronizagéo de condi¢bes
fitossanitarias das uvas para
entrega na vinicola
(quantificar as que nao
atendem esses padrdes).

Catalogagédo dessas fichas
numericamente.

Registros de tratamentos e
movimentacodes dos
produtos dentro da empresa
apos uva processada (como
trasfegas).

Registros dos lotes de
produtos acabados
produzidos diariamente.

Vinculagdo de Ilotes com
matérias-primas.

Demonstragao Validar protocolo com
(protétipo). usuarios.

Utilizagao do protocolo
em vinicola.

Protocolo revisado e
oficializado ao SIG.

Avaliagéo e Verificar a viabilidade
comunicagao (teste). czig (g:&r)’tlflcagéo FSSC

Medir investimentos e
possibilidades de
maior faturamento.

Andlise de valores
finalizada.

Fonte: a autora (2024).
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RESULTADOS

Houve a criagdo de documentos que viabilizam a descricdo pratica da
rastreabilidade de uvas. Dentre os documentos elaborados estéao o registro de
tratamentos e manejos (caderno de campo), especificacido técnica e ficha de
inspecao de qualidade da uva, planilhas de movimentacdo dos produtos em
tanque e registros de monitoramentos internos.

Registro dos tratamentos fitossanitarios e manejos

Na safra de 2022 a empresa cadastrou apenas seus proprios vinhedos e
para a safra de 2023 foram cadastrados mais dois produtores, sendo que o
numero de adesdo ao novo software aumentou de 1 produtor para 3 entre os
anos de 2022 e 2023. Essa producdo totalizou aproximadamente 30% do
volume total de uva recebido na safra de 2023. Os demais produtores
receberam caderno de campo impresso, conforme a Figura 1.

Figura 1 — Caderno de campo fisico.

Produtor.
Variedade: (preencher somente uma variedade por folha)
Parcela/ Cadastro viticola:

ADUBAGCAO DE SOLO OU MANEJO
Data Atividade Quantidade (se
houver)

INSETICIDAS, FUNGICIDAS, HERBICIDAS E OUTROS PRODUTOS
Data Froduto comercial Dosagem Volume de
(g ouml) calda
(L'hectare)

Fonte: documentos internos da empresa (2024).
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Especificacao técnica uva

Dentro do SIG da vinicola foi criado um procedimento de Aquisi¢cao de Uvas.
Este documento cita IT 1, que descreve a inspec¢ao da uva no momento do
seu recebimento. O relatério desta inspecéao foi registrado na ficha de controle
de qualidade da uva (Figura 2). A IT faz parte do protocolo desenvolvido para
rastreabilidade das uvas (Apéndice A).

Figura 2 — Ficha de inspecao da qualidade da uva no recebimento.

N. Carga: ..ccoovveivvnrnans DATAL (s

/R S——
VARIEDADE: i.iviisvsissnniiniinusiiississnviinaaiioivusiaiisasuissinna

PRODUTOR: .ooiiiisiiismisismtensiessn s vessiassnssess e s s sssssassbsnssnsssnsans

CADASTRO VITICOLA: ..o
DADOS DE PESAGEM

PESO BRUTO:

TARA:

PESO LIQUIDO:

QUANTIDADE DE CAIXAS:

LONA: ccoveurearrrrenran
QUALIDADE DA UVA

GRAU BABO: ..ocrvrerercrernniis

MATURAGAO: 7 2 Excelente [7 1 Boa [ O Regular
INCIDENCIA DE PODRIDOES:

ASPECTO VISUAL DA UVA: [# 2 Excelente @ 1 Boa @ 0 Ruim
PESO DA CAIXA: [@ 2 Bom [# 1 Regular [ 0 Ruim
INCIDENCIA DE FOLHAS: [7 2 Baixa 1@ Média 2 0 Alta
LIMPEZA DE CAIXAS: 70,5 Limpa [ 0 Suja

INTEGRIDADE CAIXAS: [ 0,5 integras [ 0 Quebradas
TOTAL DE PONTOS: .......ccovormrriinens

OBSERVACOES:

Responsdvel pelo monitoramento: NOMEe: ........coiinncnnenniennnees L1 o U

Fonte: Documentos internos da empresa (2024).
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Planilhas de controle dos tanques

Para controlar e monitorar o percurso da uva até a garrafa, ha planilhas
utilizadas para registros em cada fase do processo, com respectiva
identificagcao de codigos de rastreio (Figuras 3, 4 € 5).

Figura 3 — Registro dos produtos em tanque.

Tipologia do produto:

Cadigo de rastreio:

Tanquen®™ Safra:

Volume:

Variedade de uvas:

N* entrega uva:

Perigo Ajustar o processo Verificar o ajuste
Ogratoxing A - ha [ N3o - liberado [} Corte ok~ liberado
suspeita’? [ } Sim — Cortar o produto com tanque sem suspeita | [ ) Bloquear o produto

& enviar amostra para laboratorio externo RNCmn.:......
Agroquimicos — ha L) N3o - liberado L) Corte ok - liberado
suspeita? [ } Sim = Cortar o produte com tangue sem suspeita | [ ) Bloguear o produto
& enviar amostra para |aboratério externo RNCM.: ...
Metais pesados = hid ) Nio - liberado L] Corte ok - liberado
suspeita cfe. F PCO, ([ } Sim — Cortar o produto com tangue sem suspeita { ) Bloguear o produto
Controle de metais?> & enviar amostra para laboratério externo RNCmn.: ......

:euf::'sldade Densidade | Alcool | Aglcar \"oalgtil T?ial E&e 'Ifscrot,;l pH Visto
(JSUIN
(JSUIN
(JSUIN
(JS{IN
(JSUIN
S{IN
N

Data | Temp.(°C)

e

S{)N
S{ )N
S{ )N
S{ )N
S
S
B

Responsdvel pela andlise (monitoramento) - Nome/Visto: Data:

Fonte: Documentos internos da empresa (2024).
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Figura 4 — Registros de monitoramento de fermentagéo e produto para

envase.
[Tipologia do produto:
Cédigo de rastreio;
Procedéncia:
Corte:
Tanque n’®: Safra Volume

ADIGAO DE ADITIVOS PARA FERMENTAGAC:

Dala adicdo de pé-de-cuba __ | [ Levedura
Quantidade de agiicar Nutrient
QOutros produtos
Necessidade ) ; ) he. Ae | S0: | 502 .
Data | Temp.°C) de frio Densidade | Aleool | Aglcar Volatil | Total | Livre | Total Pressdo | Visto

{ ) Sim ( ) Nao

Fonte: Documentos internos da empresa (2024).

Figura 5 — Registro de monitoramento de envase.

Produto: | Datade envase: __ [/

Envase: () Manual ( ) Automatico

Lote:
Modelo do vasilhame: Quantidade de vasilhames produzidas:
Ordem de produgéo n®;
MONITORAMENTO DO ENXAGUE (Frequéncia: 2x cada meio turno de envase)
MONITORAMENTO
Hora C/NC™ | RNCN® | VISTO

Automatico; registro pressdo mandmetro (Bar)*
Manual: inspecdo visual de limpeza de vasilhames**

*Conforme: pressao z 2,5 bar
* inspecionar 10 vasilhames por vez
™ = conforme, NC = ndo conforme

Fonte: Documentos internos da empresa (2024).

Finalmente, as informacdes destas planilhas foram interligadas ao sistema
de gestao de faturamento da empresa para indicacao dos lotes nas saidas de
produtos.
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PRODUTOS
DESENVOLVIDOS

Nos ultimos anos, tornou-se tendéncia combinar a tecnologia blockchain
com a gestao da cadeia de suprimentos. Essa tecnologia tem vantagens como
descentralizagdo e anti-adulteracdo, sugerindo um futuro com otimizagéo na
gestdo da cadeia de suprimentos (Lin, et al., 2019). Blockchain permite a
coleta de dados e informacdes relevantes para monitoramento e crescimento
da sustentabilidade: solo e agua, condicdes climaticas, pesticidas e
fertilizantes, condi¢cdes climaticas, processo produtivo, rastreabilidade,
transparéncia, direitos humanos e trabalhistas, qualidade e seguranca,
reducdo de residuos, autenticidade, relagdo com partes interessadas (Luzzani
et al, 2021).

Desta forma, através dos dados coletados neste estudo, com utilizacdo de
tecnologias e demandando inovagdes, cria-se um protocolo de rastreabilidade
de uvas que une tradigdo da producéo viticola com a tecnologia. A ferramenta
deixa espago para utilizar diversas tecnologias acopladas ao longo do
processo, como ferramenta para criagdo e registro de lotes interligados
automaticamente com o sistema ERP da empresa. O protocolo € baseado na
metodologia de Luzzani et al., 2021, o qual indica Blockchain technology
(BCT). Nele, os autores criaram um protocolo qualitativo para gestao
sustentavel nas vinicolas, composto por 5 etapas: criagdo dos objetivos,
definicdo dos pontos criticos, definicdo de subcategorias relacionados ao meio
ambiente e meio social, identificacdo de estratégias sustentaveis para cada
categoria e teste de validacdo. Da mesma forma, no presente estudo foram
seguidos os passos propostos conforme quadro 3 e, de forma a facilitar a
utilizacado por empresas de todos os portes e também e interpretacdo do
protocolo, cuja criagdo foi em formato de Figura 8.

A adaptacido dessa metodologia se faz em funcdo de néo haver trabalhos
como esse no Brasil, colocando em grau de maior importancia o protocolo
entregue aqui. Como ja citado na reviséo de literatura, a unido de tecnologias
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de informacéo e controle de qualidade no processo vitivinicola brasileiro ainda
nao existe. O protocolo une essa metodologia aos conceitos de food fraud e
food defense trazidos pelas normas GFSI, usados para abranger a fraudacao
ou adulteracao de alimentos.

Quadro 2 — Criagao do protocolo, conforme metodologia usada por Luzzani et al.,
(2021).

Criag&o dos objetivos « Objetivo geral do estudo:
desenvolver um protocolo

padrao para rastreabilidade de
uvas em uma vinicola
localizada na Serra Gaucha e
avaliar a viabilidade financeira
de implantacdo de uma
certificacdo FSSC 22000.

Definicdo dos pontos criticos « Sistema de registro padréo
paratratamentos fitossanitarios
e manejos feitos em cada
videira ao longo do ano.

« Padronizacdo de condi¢des
fitossanitarias das uvas para
entrega na vinicola.

» Catalogacéao dessas fichas
numericamente.

» Registros de tratamentos e
movimentacdes dos produtos
dentro da empresa apods uva
processada (como trasfegas).

» Registros dos lotes de
produtos acabados produzidos
diariamente.
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Definicdo de subcategorias
relacionadas ao meio ambiente e
meio social

Identificacédo de estratégias
sustentaveis para cada categoria

Teste de validagao
o

« Vinculacao de lotes com
matérias-primas.

« Escolha da norma FSSC
22000, seguindo suas
exigéncias (destaque para
ambientais, humanas).

« Preferir tecnologias blockchain
ou registros digitais.

Teste de rastreabilidade.
VAN J

Fonte: a autora (2024).
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Figura 6 — Protocolo para rastreabilidade de uvas processadas.

PASSO 1- CADERNO DE CAMPO Taes

Registar manejos e tratamentos do campo em
caderno fisico ou plataforma digital.

Registro com data, condi¢cdes climaticas,
produtos utilizados e quantidade.

PASSO 3- RECEBIMENTO DA UVA

Fazer analise grau da uva, assim como
avaliagdo das condigbes fitossanitarias e
preencher em ficha enumerada.

Registrar

tanques
respectico lote.

engarrafados com

Controlar data e volume engarrafado.

PASSO 2-COLHEITA

Registar colheita com data, hora e quantidade
de uva.

C) ------- PASSO 4 - CONTROLE DE TANQUES

Ter tanques numeragdes e sempre vincular
numeros do tanque com numero da ficha de
recebimento da uva.

Registrar tratamentos feitos no vinho durante
seu periodo dentro da vinicola, assim como
trasfegas e recirculagdes.

simular rastreabilidade periodicamente

‘ (:) ------- PASSO 6 - RASTREABILIDADE

Fonte: a autora (2024).

RELATORIO TECNICO

31



A

CONSIDERACOES
FINAIS

ZARRRRRRRRE

2024



CONSIDERACOES FINAIS

Com base na conclusdo deste trabalho, pode-se inferir que ainda ha espaco para
criacdo e implantacdo de outras tecnologias de rastreabilidade, de modo a fomentar
ainda mais o processo de controle de qualidade vitivinicola na empresa. Dentre estas
evolugdes em planejamento, destaca-se a criacdo de facilidades no acesso dessas
informagdes, como por exemplo o uso de um QR Code impresso no rotulo. Outro
aspecto refere-se a cada nova safra e nova etapa da certificacao, pois a empresa evolui
e acrescenta novas ferramentas, visando acompanhar as tendéncias mundiais de
inovacao e facilitar o trabalho interno, atendendo ao objetivo de diferenciagao
estabelecido.

No contexto nacional, percebe-se que é vasto o campo para o desenvolvimento de
estudos de controle de qualidade dentro da industria vitivinicola brasileira, bem como
muitas tecnologias, tanto produtivas quanto de informacao, que precisam ser inseridas
neste nicho. Mesmo as pequenas empresas podem se beneficiar dos conhecimentos
compilados neste estudo ou parte dele, com o propésito de melhorar a cada dia a
producdo de vinhos e espumantes brasileiros. Portanto, ha espaco e demanda para a
digitalizacao do setor vitivinicola, muito abordado e incentivado atualmente no ambito da
OlV.

Em uma visdo otimista de futuro, a legislagéo brasileira de controle de processos
produtivos, qualidade, sustentabilidade e de gestao de pessoas, poderiam ser unidas
visando facilitar o processo para certificacdo nacional ou internacional, em quaisquer
destas areas.

Por fim, com relacdo ao objetivo proposto, o trabalho propés um protocolo para
rastreabilidade de uvas o qual pode ser aplicado a outras empresas do segmento,
fornecendo, sobremaneira, subsidios para o desenvolvimento dos conceitos de
rastreabilidade e seguranga dos alimentos elucidados no contexto de uma vinicola.
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APENDICE A - IT Inspec3o das uvas —
safra 2024.

Vb SISTEMA DE MONITORAMENTO TRATAMENTO DA NAO CONFORMIDADE
, COMO ONDE QUEM QUEM
Hors o pa D o= 2 N EAOLE | (Instrumentods |  OUANDO |~ QUEM | REGISTRA | SEOLIMITE FOR EXCEDIDO | (Respon | PROCURAR
ipo BQ/F) (iioomeE) medida) =] T (Formulario) savel) | (Autoridade)
Realizar uma Correcéo:
Registrar no recebimento e abrir
N Inspecdo das lonas F5 PAF - uma N&o Conformidade a
@ Mé%;ﬁ\ecgﬁg ;otal & Lonab;?:raellgl;uxul ou que cobrem as Avaliagdo visual | A cada entrega Recebimento Fornecedor (RNCF),
caixas de uvas de uvas Iniciar uma Acéo Corretiva:
Abrir um Registro de Acdo
Gerente de Corretiva (RAC).
produgéo/ Realizar uma Corregao: Gerente
Caderno de campo: assistente de Se uso de defensivos ndo de Diretor
presente e preenchido laboratério permitidos ou falha na caréncia, | produc¢do
(Q) Agroquimicos - com os defensivos Na entrega da industrial Visto edata | rastrear o mosto e liberar com
Agrotoxicos permitidos para a Inspegdo do Andlise critica de 1 carqa de uval nos F3 PAF analise. Abrir um Registro de
conforme Anexo 7 | cultura e respeitado o | Cademo de Campo ados g dad Cademos de | Nao Conformidade a Fomecedor
PPSA. periodo de caréncia: var @ campo (RNCF).
Anexo 1 PAF - Iniciar uma Agéo Corretiva:
Orientacoes safra Abrir um Registro de Agdo
Corretiva (RAC).
Realizar uma Corregao:
- Rastrear os tanques com
( e cinzenta) Gfgﬁ:g&e F5pAF- | SuspeiladeOTAeliberarcom | oo o\
(Q) Ocratoxina tipo A podric 1 " | Inspecdo visual das . pr¢ y analise. Reavaliar este .
(OTA) max_30 %1 ( wvas Avaliagéo visual | A cada entrega assnslenl_e_de Recebimento fornecedor. de . Diretor
atualizado em laboratério de uvas - - . | producéo
10/01/2024) industrial Iniciar uma Agdo Corretiva:
Abrir um Registro de Agdo
Corretiva (RAC).

[2] Limites especificados a cada inicio de safra.

Fonte: documentos internos da empresa (2024).
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APENDICE B — FORMULARIO

CADASTRO PRODUTO TECNOLOGICO

Campos descritivos obrigatorios™:

Protocolo com a finalidade de criar uma metodologia pratica e acessivel a
qualquer empresa para rastreabilidade de uvas de processamento. E
resultado do Trabalho de Conclusdo de Curso do Programa de Pés-
graduacao em Viticultura e Enologia do IFRS, como requisito para obtengao

de Grau de Mestre em Viticultura e Enologia.

Docentes Autores:

Nome: WAGNER LUIZ PRIAMO CPF: XXX.XXX.XXX-XX

( ) Permanente; (X) Colaborador

Nome: SHANA SABBADO FLORES CPF: XXX.XXX.XXX-XX
(x) Permanente; () Colaborador

Discentes Autores:
Nome: TALITA NICOLINI VERZELETTI CPF: XxXX.XXX.XXX-XX
() Mest Acad; (X) Mest Prof; ( )Doutorado

Conexao com a Pesquisa: Nao se aplica

Conexdo com a Producgao Cientifica: Ndo se aplica
A producgao necessita estar no repositorio? Sim
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